w

- AEEL 27 rEL

P
By Chef Mjgue/

L HIOKS

R
4

|/
M1 N



“;_)' -Ejiﬁ'bXb?‘/'ﬁ'*;:l: £
et ammnante &T&we; v/(w >— , &
By Chef Mijgue/

6‘@@‘4@9 €uros
Sunomono (vinagreta, pepino, algas, langostino o pulpo) 5,75
Nuta Eby (puerros, algas y langostinos con miso dulce) 5,50
Nuta de maguro (puerros, algas, atun y miso dulce) 8,10
Oshitashi (verduras cocidas al sésamo) Espinacas o berros segun mercado 5,00
Wakame (algas frescas con mostaza) 5,75
Hijiki (algas cocidas con salsa de soja dulce) 5,75
Ensalada de la casa (tomate, lechuga, pepino, soja, tortilla, pollo, zanahoria y algas) 10,50
Kimchi (verdura picante) 5,50
Tofu frio (queso de soja) 4,75
Dashimaki (tortilla japonesa dulce) 4,75
Atun macerado (con picante, aguacate, fruta y albahaca) 19,90
Carpaccio de atun (atun, aguacate, fruta con alifio japonés y trufa) 20,50
Carpaccio de atun graso (atun graso, aguacate, fruta con alifio japonés y trufa) 26,00
Zamburihas (zamburifias con mayonesa de citricos, ponzu y un toque picante) 3,95
Qe\wg
Mis:)-Shiru (sopa de miso con algas, puerros y espinacas) 4,75
Tofu-Shiru (sopa de miso con tofu) 4,80
Nameko-Shiru (sopa de miso con algas, setas japonesas y tofu) 5,25
71’%&2\ Y TAQ‘@Q
Arroz blanco 2,75
Arroz de sushi 3,75
Yahimeshi (arroz frito con verduras, langostinos y pollo) 8,25
Yaki Soba (tallarines con verduras, cerdo y gambas) 10,95
Gyozas 4,5,6 ud. (rellenas de carne de cerdo ibérico, jamén serrano y setas) 9,40/11,75/ 14,10
-H—ue,vm@.
Ikura (salmén) 11,25
Huevas cocidas de atun 8,50
Tarako (bacalao) 10,50
Huevas variadas (de bacalao, salmén y atun) Acompanadas de arroz blanco 24,50
;MQQJ‘MN' (Pescados crudos)
Maguro (atun) 21,00
Toro (ventresca de atun, segun temporada) 34,00
Nishin (arenque) 17,70
Maguro y sama (atun y sama) 21,00
Pulpo (cocido) 16,00
Variado de pescado (atun, salmén y pescado blanco) 17,00
Moriawase (variado de atun, salmén, pescado blanco, pulpo y calamar) 20,40
Moriawase especial (doble racién de atun variado, pescado blanco, pulpo y calamar) 35,00
Sama o cherne (Segun mercado) 21,50

* Precios con |.G.1.C. incluido.

*Alergias e Intolerancias. En cumplimiento del Reglamento (UE) N° 1169/2011 les informamos que disponemos
de la informacion relativa a la presencia de alérgenos y/o intolerancias alimentarias. Si desea solicitarla dirijase a
nuestro personal.Se cumple con la normativa del anisakis en hosteleria, que se recoge en el Real Decreto 1420/2006.
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. €uros
lkura (huevas de salmoén) 5,75
Unagui (anguila) 4,75
Ebi (langostino cocido) 2,20
Tarako (huevas de bacalao) 5,25
Huevo de codorniz con trufa 3,05
Salmén con ajo negro 3,20
Gamba flambeada 3,75
Foie 3,50
Q\M;QV; U/ MALQQ, (Pescados crudos y arroz)
Niguirisushi 10 ud (bolitas de arroz y pescado crudo) 18,25
Makisushi 18 ud (rollos de arroz con nori rellenos de pescado, pepino y rabano) 12,05
Tekkamaki 18 ud (rollos de arroz con nori rellenos de atun y salmén) 16,00
Futo-Fuji 10 ud (rollos de langostino tempurizado, salmén ahumado y salmén crudo) 16,00
Tempura-Roll 10 ud (rollos tempurizado de aguacate, surimi, salmoén y queso crema) 12,95
New-California 10 ud (rollos rellenos de aguacate, surimi (exterior) salmon, atin y calamar) 14,50
Futo-Maki 10 ud (rollos de verduras, tortilla y espinacas) 13,25
Especial roll Fuji 10 ud (rollos de aguacate, anguila, huevas de salmén, surimi y mayonesa) 15,25
California maki 10 ud (rollos de aguacate, surimi, lechuga, mahonesa y salmon) 13,25

Futo-Foie Fuji 10 ud (rollos de foie, aguacate, mermelada higo, pipas, lechuga y esferificaciones 18,25
de maracuya y fresa)

Tekka-Don (laminas de atun macerado en soja, arroz blanco) 15,95
?M&é tatrAse
Maguro fry (atun empanado) 11,75
Maguro teriyaki (atun con salsa teriyaki) 11,75
Tempura (langostinos y verduras rebozadas) 12,95
Ebi tempura (langostinos y perejil rebozados) 13,95
Tendon (tempura de langostino, pescado y verdura, (cebolla, perejil), arroz y salsa) 9,75
Ebi tendon (tempura de langostino y perejil, arroz y salsa) 10,50
Kabayaki (anguila asada y salsa de la casa) 24,50
Unadon (kabayaki, arroz y salsa de la casa) 26,00
Hotate fry (vieiras empanadas y fritas) 16,00
Sake (salmoén asado) - dEBL R vEL 12,75
—g
CWW'% By Chef Mjguel
Tonkatsu (escalope de lomo de cerdo) 11,75
Yakiniku (lomo de cerdo con salsa) 10,25
Fuji steak (con salsa de la casa) 14,95
Katsu curry (lomo empanado con salsa curry y arroz) 10,50
Tori karaague (pollo frito) 8,75
"ﬁcrbec,
Mochi (dulce de arroz) 4,60
Helados (chocolate con naranja, te verde, yogurt con pasas y nueces) 5.50
Tarta de queso 6,50
Tarta de zanahoria 6,50

* Precios con |.G.1.C. incluido.

*Alergias e Intolerancias. En cumplimiento del Reglamento (UE) N° 1169/2011 les informamos que disponemos
de la informacion relativa a la presencia de alérgenos y/o intolerancias alimentarias. Si desea solicitarla dirijase a
nuestro personal.Se cumple con la normativa del anisakis en hosteleria, que se recoge en el Real Decreto 1420/2006.
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By Chef Mijgue/

717’“’”&'@?&%‘“ €uros
Su‘nzamono (vinaigrette, cucumber, seaweed, shrimp or octopus) 5,75
Nuta Eby (leeks, seaweed and prawns with sweet miso) 5,50
Nuta de Maguro (leeks, seaweed and tuna with sweet miso) 8,10
Oshitashi (cooked vegetables with sesame) spinach or watercress depending on season 5,00
Wakame (fresh seaweed with mustard) 5,75
Hijiki (cooked seaweed with sweet soy sauce) 5,75
House Salad (tomato, lettuce, cucumber, bean sprouts, chicken, carrot and seaweed) 10,50
Kimchi (spicy vegetables) 5,50
Cold Tofu (chilled tofu) 4,75
Dashimaki (sweet, Japanese omelet) 4,75
Marinated Tuna (spicy tuna, avocado, assorted fruits and basil) 19,90

Tuna Carapaccio (tuna, avocado, assorted fruits and a sweet Japanese dressing topped with sliced truffles) 20,50
Fat Tuna Carpaccio (fat tuna, avocado, assorted fruits and a sweet Japanese dressing topped with sliced truffles) 26,00

Quenn scallops (queen scallops with creamy citrus mayonnaise, ponzu and a spicy touch) 3,95
I

Miso-Shiru (miso soup with seaweed, leek and spinach) 4,75
Tofu-Shiru (miso soup with tofu) 4,80
Nameko-Shiru (miso soup with seewead, Japanese mushrooms and tofu) 5,25
R,\g,e mm( ?th
Rice 2,75
Sushi Rice 3,75
Yahimeshi (fried rice with vegetables, prawns and chicken) 8,25
Yaki Soba (noodles with vegetables, pork and prawns) 10,95
Gyozas 4, 5 or 6 pcs (Japanese samosa stuffed with Iberian pork meat, Serrano ham and mushrooms) 9,40/ 11,75/ 14,10
Rse

=
lkura (salmon) 11,25
Cooked tuna roe 8,50
Tarako (codfish) 10,50
Assorted roes (salmon, codfish and tuna) 24,50
;A@QJM? (Raw fish)
Maguro (tuna) 21,00
Toro (fat tuna, seasonal) 34,00
Nishin (herring) 17,70
Tuna and sea bream 21,00
Octopus (cooked) 16,00
Assorted fish (tuna, salmon and white fish) 17,00
Moriawase (assorted tuna, salmon, white fish, octopus and squid) 20,40
Moriawase special (double portion of assorted tuna, white fish, octopus and squid) 35,00
Sea bream or wreckfish (seasonal) 21,50

* Prices including IGIC.

*Allergies and intolerances. In compliance with Regulation (EU) 1169/2011, we have information regarding the presence
of food allergens and/or intolerances at your disposal. Should you need require it, please ask our staff.
It complies with the anisakis regulations in hotel industry as set out in the Royal Decree 1420/2006.
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lkura (salmon roe)
Unagui (eel)

Ebi (cooked prawn)
Tarako (codfish roe)
Quail egg with truffle
Salmon with black garlic
Prawn flamblé

Liver paté

;\M;QJ Avm{ MMLQQ, (Raw fish and rice)

Niguirisushi 10 pcs (fresh slice of raw fish, atop a ball of sushi rice)

Makisushi 18 pcs (roll with rice, fish, cucumber and marinated radish)

Tekkamaki 18 pcs (roll with rice, tuna and salmon)

Futo-Fuji 10 pcs (roll with rice, prawn tempura, smoked salmon and raw salmon)
Tempura-Roll 10 pcs (fried roll with rice, avocado, surimi, salmon and cream cheese)

New-California 10 pcs (roll with rice, salmon, tuna, surimi (outside), avocado and squid)

Futo-Maki 10 pcs (roll with rice, vegetables, omelette and spinach)

€uros

5,75
4,75
2,20
5,25
3,05
3,20
3,75
3,50

18,25
12,05
16,00
16,00
12,95
14,50
13,25

Especial Roll Fuji 10 pcs (roll with rice, avocado, eel, salmon roe and surimi and mayonnaise) 15,25

California Maki 10 pcs (roll with rice, avocado, surimi, lettuce, mayonnaise and salmon)

Futo-Foie Fuji 10 pcs (roll with rice, foie, avocado, fig jam, sunflower seeds, lettuce and
passion fruit-strawberry spherification)
Tekka-Don (tuna marinated in soy sauce and rice)

Wmmq %YQ’Q\/ A{@Q&;

Maguro Fry (breaded tuna)

Maguro Teriyaki (tuna with teriyaki sauce)

Tempura (deep fried prawns and vegetables)

Ebi Tempura (deep fried prawns and parsley)

Tendon (deep fried prawns, vegetables, (onions and parsley) with rice and sauce)
Ebi Tendon (deep fried prawns and parsley with rice and sauce)

Kabayaki (roasted eel with homemade sauce)

Unadon (kabayki, rice and homemade sauce)

Hotate Fry (breaded and fried scallops)

Sake (roasted salmon) - BEBL RS UEL
m =
Meate By Chef Mjgue/

Tonkatsu (pork loin schnitzel)

Yakiniku (pork loin with sauce)

Fuji Steak (with homemade sauce)

Katsu Curry (breaded tenderloin with curry sauce and rice)
Tori Karaague (fried chicken)

Degx;wbg,

Mochi (small japanese rice cakes)

Ice cream (chocolate and orange, green tea, yogurt with nuts and raisins)
Cheese Cake

Carrot Cake

13,25
18,25

15,95

11,75
11,75
12,95
13,95

9,75
10,50
24,50
26,00
16,00
12,75

11,75
10,25
14,95
10,50

8,75

4,60
5.50
6,50
6,50

* Prices including IGIC.

*Allergies and intolerances. In compliance with Regulation (EU) 1169/2011, we have information regarding the presence

of food allergens and/or intolerances at your disposal. Should you need require it, please ask our staff.
It complies with the anisakis regulations in hotel industry as set out in the Royal Decree 1420/2006.
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By Chef Mjgue/
YW@’&“ €uros
Sunorrgono (Gurke-Algen-Vinaigrette mit Garnelen oder Oktopus) 5,75
Nuta Eby (Lauch, Algen und Garnelen mit stiiem Miso) 5,50
Maguro Nuta (Lauch, Algen und Thunfisch mit siRem Miso) 8,10
Oshitashi (gekochtes Gemuse mit Sesamsauce); Spinat oder Brunnenkresse je nach Jahreszeit 5,00
Wakame (frische Algen mit Senf) 5,75
Hijiki (gekochte Algen in sliRer Sojasauce) 5,75
Haussalat (Tomate, Kopfsalat, Gurke, Sojasprossen, Omelett, Huhn, Karotte und Algen) 10,50
Kimchi (scharfes Gemiise) 5,50
Tofu (kalter Sojakése) 4,75
Dashimaki (siiRes, japanisches Omelett) 4,75

Marinierter Thunfisch (marinierter, pinkanter Thunfisch mit Avocado, Friichten und Basilikum) 19,90
Thunfisch-Carpaccio (mit Avocado und Friichten, japanischer Sauce und Triffelscheiben) 20,50
Carpaccio vom fetten Thunfisch (mit Avocado und Friichten, japanischer Sauce und Triffelscheiben) 26,00

Kammmuscheln (mit Zitrusmayonaise und Ponzu, leicht pikant) 3,95
Supen
\

Miso-Shiru (Miso-Suppe mit Algen, Lauch und Spinat) 4,75
Tofu-Shiru (Miso-Suppe mit Tofu) 4,80
Nameko-Shiru (Miso-Suppe mit Algen, japanischen Pilzen und Tofu) 5,25
K\ﬁg \mJ “\mr&Qw

Reis 2,75
Sushi Reis 3,75
Yahimeshi (gebratener Reis mit Gemuse, Garnelen und Huhn) 8,25
Yaki Soba (Nudeln mit Gemuse, Schweinefleisch und Garnelen) 10,95

Gyozas 4,5 oder 6 Stick (japanische Maultaschen geftillt mit Schweinefleisch, Serrano-Schinken und Pilzen) 9,40/ 11,75/ 14,10

L avian wad E%vaaqm
i

Ikura (Lachskaviar) 11,25
Gekochter Thunfischrogen 8,50
Tarako (Kabeljaurogen) 10,50
Gemischte Fischrogen (vom Kabeljau, Lachskaviar und Thunfischrogen mit Reis) 24,50
;MQJMG (Roher Fisch)

Maguro (Thunfisch) 21,00
Toro (Thunfischbauch, je nach Jahreszeit) 34,00
Nishin (Hering) 17,70
Maguro y sama (Thunfisch und Rotbrasse) 21,00
Oktopus (gekochter Oktopus) 16,00
Thunfisch, Lachs und Weillfisch-Sashimi 17,00
Moriawase (Thunfisch, Lachs, Weil¥fisch, Oktopus und Tintenfisch) 20,40
Moriawase especial (doppelte Portion — mit gemischtem Thunfisch, Weilfisch, Oktopus und Tintenfisch) 35,00
Rotbrassen- oder Wrackbarsch-Sashimi (je nach Jahreszeit) 21,50

* Preise inklusive IGIC.

* Allergien und Unvertréglichkeiten. In Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 stehen unseren Gasten Informationen iiber das
Vorhandensein von Allergenen und/oder Unvertréglichkeiten zur Verfugung. Bitte wenden Sie sich an unser Personal, wenn Sie diese Informationen
erhalten méchten. Entspricht den Anisakis-Vorschriften im Gaststattengewerbe, die im Koniglichen Dekret 1420/2006.
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. €uros
lkura (Lachskaviar) 5,75
Unagui (Aal) 4,75
Ebi (gekochte Garnelen) 2,20
Tarako (Kabeljaurogen) 5,25
Wachtelei mit Triiffel 3,05
Lachs mit schwarzem Knoblauch 3,20
Flambierte Garnele 3,75
Leberpastete 3,50
;\.“;Qw' uvm{ MAL@; (Roher Fisch mit Reis)
Niguirisushi 10 Stiick (roher Fisch auf Reisbéllchen) 18,25
Makisushi 18 Stuck (Norialgen-Reisrdlichen gefillt mit Fisch, Gurke und Rettich) 12,05
Tekkamaki 18 Stiick (Norialgen-Reisrélichen gefillt mit Thunfisch und Lachs) 16,00

Futo-Fuji 10 Stick (Reisrolle gefullt mit Tempura-Garnele, Rducherlachs und rohem Lachs) 16,00
Tempura-Roll 10 Stiick (Gebratene Tempura-Reisrolle gefilllt mit Avocado, Surimi, Lachs und Frischkdse) 12,95
New-California 10 Stiick (Reisrolle gefillt mit Avocado, Surimi (aufRen), Lachs, Thunfisch und Tintenfisch) 14,50
Futo-Maki 10 Stick (Reisrolle gefillt mit Gemiise, Omelette und Spinat) 13,25
Especial Roll Fuji 10 Stiick (Reisrolle gefillt mit Avocado, Aal, Lachskaviar, Surimi und Mayonaise) 15,25
California Maki 10 Stiick (Reisrolle gefullt mit Avocado, Surimi, Kopfsalat, Mayonnaise und Lachs) 13,25
Futo-Foie Fuji 10 Stlick (Reisrolle mit Leberpastete, Avocado, Feigenmarmelade, Sonnenblumenkernen, 18,25
Kopfsalat und Passionsfrucht-Erdbeer-Spharifizierungen)

Tekka-Don (in Sojasauce marinierte Thunfischscheiben mit Reis) 15,95
Wmm«e E%Q\qaﬁcgzcte
Maguro Fry (panierter Thunfisch) 11,75
Maguro Teriyaki (Thunfisch mit Teriyaki-Sauce) 11,75
Tempura (Garnelen- und Gemuse-Tempura) 12,95
Ebi Tempura (Garnelen- und Petersilien-Tempura) 13,95
Tendon (Garnelen-, Gemise-, (Zwiebel-, Petersilien-Tempura) mit Reis und Sauce) 9,75
Ebi Tendon (Garnelen- und Petersilien-Tempura mit Reis und Sauce) 10,50
Kabayaki (gebratener Aal mit hausgemachter Sauce) 24,50
Unadon (gebratener Aal mit Reis und hausgemachter Sauce) 26,00
Hotate Fry (panierte und gebackene Jakobsmuscheln) 16,00
Sake (gebratener Lachs) - dEBL R vEL 12,75

g — ———
HH%QV By Chef Miguel
Tonkatsu (paniertes Schweinelendenschnitzel) 11,75
Yakiniku (schweinelende mit Sauce) 10,25
Fuji Steak (mit hausgemachter Sauce) 14,95
Katsu Curry (paniertes Schweinelendenschnitzel mit Currysauce und Reis) 10,50
Tori Karaague (fritiertes Huhn) 8,75
Nackopice

\

Mochi (kleine Reiskuchen) 4,60
Eis (Schokoladen-Orangen Eis, Gruntee-Eis oder Joghurt-Eis mit Rosinen und Nussen) 5.50
Kéasekuchen 6,50
Karrottenkuchen 6,50

* Preise inklusive I1GIC.

* Allergien und Unvertréglichkeiten. In Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 stehen unseren Gasten Informationen iiber das
Vorhandensein von Allergenen und/oder Unvertréglichkeiten zur Verfugung. Bitte wenden Sie sich an unser Personal, wenn Sie diese Informationen
erhalten méchten. Entspricht den Anisakis-Vorschriften im Gaststattengewerbe, die im Koniglichen Dekret 1420/2006.
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By Chef Mjgue/

Sunomono (vinaigrette, concombre,algues, crevette ou poulpe)

Nuta Eby (poireaux, algues et crevettes sauce miso douce)

Nuta de maguro (poireaux, algues, thon et sauce miso douce)

Oshitashi (légumes cuits au sésame) Epinards ou mache, selon le marché

Wakame (algues fraiches sauce moutarde)

Hijiki (algues cuites et sauce soja sucrée)

Salade de la maison (tomate, laitue, concombre, soja, omelette, poulet, carotte et algues)
Kimchi (Iégumes épicés)

Tofu froid (fromage de soja)

Dashimaki (omelette japonaise sucrée)

Thon macéré (sauce épicée, avocat, fruits et basilic)

Carpaccio de thon (thon, avocat, fruits, sauce vinaigrette japonaise et truffe)
Carpaccio de toro (toro, avocat, fruits, sauce vinaigrette japonaise et truffe)
Zamburinas (pétoncles, sauce mayonnaise aux agrumes, ponzu et une touche relevée)

ree

\
Miso-Shiru (soupe miso aux algues, poireaux et épinards)
Tofu-Shiru (soupe miso au tofu)
Nameko-Shiru (soupe miso aux algues, champignons japonais et tofu)

R\q\z\ et Ivﬁ‘teg

Arroz blanco (Riz Blanc)
Arroz de sushi (Riz de sushi)
Yahimeshi (riz frit aux légumes, crevettes et poulet)

Yaki Soba (nouilles aux légumes, porc et crevettes)

7S S

5,75
5,50
8,10
5,00
5,75
5,75
10,50
5,50
4,75
4,75
19,90
20,50
26,00
3,95

4,75
4,80
5,25

2,75
3,75
8,25
10,95

Gyozas 4, 5, 6 pieces (farcis au porc ibérique, jambon serrano et champignons) 9,40/11,75/ 14,10

K@\{veé

Ikurg (saumon)

Huevas cocidas de atun (Rogue de thon)

Tarako (morue)

Huevas variadas Assortiment de rogues (morue, saumon et thon) accompagné de riz blanc

;MQQJ‘MN' (Poisson cru)

Maguro (thon)

Toro (ventréche de thon, selon la saison)

Nishin (hareng)

Maguro et sama (thon et sama)

Poulpe (cuit)

Variado de pescado Assortiment de poissons (thon, saumon et poisson blanc)
Moriawase (assortiment de thon, saumon et poisson blanc)

Moriawase epécial (double portion de thon varié, poisson blanc, poulpe et calmar)
Sama ou mérou (selon le marché)

11,25

8,50
10,50
24,50

21,00
34,00
17,70
21,00
16,00
17,00
20,40
35,00
21,50

* Tarifs avec .G.1.C. y compris.

*Allergies et intolérances. Conformément au réglement (UE) n° 1169/2011, nous vous informons que nous disposons d’informations
concernant la présence d'allergénes et / ou d'intolérances alimentaires. Si vous souhaitez en faire la demande, demandez anotre
personnel. Conforme a la réglementation sur I'anisakis en restauration, au sens du décret royal 1420/2006.
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. €uros
lkura (ceufs de saumon) 5,75
Unagui (anguille) 4,75
Ebi (crevettes cuites) 2,20
Tarako (ceufs de morue) 5,25
Huevo de codorniz con trufa ((Euf de caille a la truffe) 3,05
Salmén con ajo negro (Saumon a 'ail noir) 3,20
Gamba flambeada (Crevettes flambées) 3,75
Foie 3,50
Q\M;QV; b - mmk, (Poisson cru et riz)
Niguirisushi 10 piéces (boulettes de riz et poisson cru) 18,25
Makisushi 18 piéces (rouleaux de riz au nori farcis au poisson, concombre et radis) 12,05
Tekkamaki 18 pieces (rouleaux de riz au nori farcis au thon et au saumon) 16,00
Futo-Fuji 10 pieces (rouleaux avec tempura de crevettes, saumon fumé et saumon cru) 16,00

Tempura-Roll 10 piéces (rouleaux avec tempura d’avocat, surimi, saumon et creme de fromage) 12,95
New-California 10 piéces (rouleaux farcis a I'avocat, surimi (dessus) saumon, thon et calmar) 14,50

Futo-Maki 10 piéces (rouleaux de légumes, omelette et épinards) 13,25
Rouleu Fuji spécial 10 pieces (rouleaux d'avocat, anguille, ceufs de saumon, surimi et mayonnaise) 15,25
California maki 10 pieces (rouleaux d'avocat, surimi, salade, mayonnaise et saumon) 13,25

Futo-Foie Fuji 10 pieces (rouleaux de foie, avocat, confiture de figues, graines de tournesol, salade 18,25
et sphérifications a base de fruits de la passion et fraises)

Tekka-Don (tranches de thon macérées au soja, riz blanc) 15,95
?M@ga»» ewitc
Maguro fry (thon pané) 11,75
Maguro teriyaki (thon sauce teriyaki) 11,75
Tempura (crevettes et légumes en tempura) 12,95
Ebi tempura (crevettes persillées en tempura) 13,95
Tendon (tempura de crevettes et [égumes (oignon et persil) riz et sauce) 9,75
Ebi tendon (tempura de crevettes et persil, riz et sauce) 10,50
Kabayaki (anguille rotie et sauce maison) 24,50
Unadon (kabayaki, riz et sauce maison) 26,00
Hotate fry (pétoncles en tempura et frites) 16,00
Sake (saumon au four) - AFBEL X FrEL 12,75
—g e
\‘/MM{& By Chef Mjgue/
Tonkatsu (filet de porc) 11,75
Yakiniku (filet de porc en sauce) 10,25
Fuji steak (avec une sauce maison) 14,95
Katsu curry (filet pané avec une sauce curry et riz) 10,50
Tori karaague (poulet frit) 8,75
De;:;wt
Mochi (dessert a base de riz) 4,60
Helados (chocolat a I'orange, thé vert, yaourt aux raisins secs et noix) 5.50
Tarta de queso (Cheesecake) 6,50
Tarta de zanahoria (Carrot cake) 6,50

* Tarifs avec .G.1.C. y compris.

*Allergies et intolérances. Conformément au réglement (UE) n° 1169/2011, nous vous informons que nous disposons d’informations
concernant la présence d'allergénes et / ou d'intolérances alimentaires. Si vous souhaitez en faire la demande, demandez anotre
personnel. Conforme a la réglementation sur I'anisakis en restauration, au sens du décret royal 1420/2006.
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By Chef Mjgue/
6‘@5«16964 ﬁfjﬁ €uros
Sunomono | BEDY) (Ew S ebhbe, BEFRLEXODOEEOY ) 5,75
Nuta Eby | 8728 E (RELDODAHEBEOHRLNA) 5,50
Nuta Maguro | 7-XYJ 0O (REEDLALHEITOOKRLMNZ ) 8,10
Oshitashi | 80 L (BREOOIYBOEL ) ESNARFEEILY Y (ZFOBOARICKY) ) 5,00
Wakame | DA% (EHDHAODIAZ—RHAZ ) 5,75
Hijiki| 0L & (DU ZEDEY ) 5,75
Ensaladadelacasa| HENBREYIH (MM, LEA, F19U, £%UL, W&, F¥, AZ, bH®) 10,50
Kimchi | # AF (BREOFLTF ) 5,50
Tofu frio| BHFHLEE (EEBHBTHL ) 4,75
Dashimaki| ZLU&& (ELEZEM) 4,75
Atan macerado | £<AYUXR (FPRAR, 7=, NZIAVOEVEIIX) 19,90

Carpaccio de atan | R<A0ONNNYF3 (£<B, TRAR, 7=V, MERLYZ VY, NJITHZ) 2050
Carpaccio de atin graso | NOOAL/NYF3 (MO, FRAR, 7=V, MEARL Y>>, NJ1THX) 26,00

Zamburifias | RZTH (KRR TEEVERVEYIZR—X) 3,95
éeyvae ST
\
Miso-Shiru | BRIEJT ( DA EREFERFSNAEDOKET ) 4,75
Tofu-Shiru | E&5+ (ZEDOKET ) 4,80
Nameko-Shiru | 2 Z3t (B, DHdH, TEOKREST) 5,25
74{@’”\“3(?"@9’ TERMp &I NAZ
Arroz blanco | HZ &) 2,75
Arroz de sushi| 9 L 3,75
Yahimeshi | iEE R (FX., BE., FFOOKER) 8,25
Yaki Soba | itE ZlF ( HFX. BAR., 8EOHRE T ) 10,95
Gyozas 4,5,6 uds | 887 4. 5, L6 (A XVIBROEA, £/\A, F/IAYOKF) 9,40/11,75/ 14,10
#\Lé\/ﬁg ;%\gﬂ
lkura| 1905 () 11,25
Huevas cocidas de atin | &< % 0 I8 () & A 8,50
Tarako | 25 (=5 ) 10,50
Huevas variadas | & ( 125, &, £<3 ) 0EAXEYEDLE, AIRTFE 24,50
Cndd i RIS
Maguro | <% 21,00
Toro | NO(Z&RE) 34,00
Nishin| (ZL A 17,70
Maguroy sama | £< 3 & 21,00
Pulpo | #0 (W THEZ) 16,00
Variado de pescado | ORI FEY) EhE (£<3, ¥—F>. HEA) 17,00
Moriawase | B&/) &b € (¥<3, ¥—F>. BEA. 1. 17) 20,40
Moriawase especial | V) &hB AR v )L (£F<B, ¥—F. BFA, 2], 1HORBOZFEY) 35,00
Sama o Cherne | ], £LEF/N\X (ZOHDARIZKY) ) 21,50
AR TN TEIA K,
T LILF—EFRMEIIZ DUV T: EUZ5] (EU) No. 1169/2011 (ICREWV. HL A KNS TlE.

BERPOTFLILSG > FCEEYFTMENEOREICBEAIZBEREAZTLTHSVET. I
FEDODFEFARY JETHRLFF<EE WV,
T/, BT 1420/200TREZTND, REHICS TR T U FARHFEBFLTHYEI,.
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lkura| 105 (D5 ) v’
Unagui | 8

Ebi | & (W THEZ)

Tarako | X7 ( 1z6 D )

Huevo de codornizcon trufa | 9 XS Qi N) 17

Salmén conajonegro | H—FE > EE-2 -4

Gamba fambeada | % V) i§&

Foie | 77905

Gy Makie 2 EY B £ 5]

Niguirisushi | [C&'V) FF] 108 (ADICEY) )

Makisushi | 5= %5 18F (RANEZHT., F1IVEE, < HASBZE)
Tekkamaki | gk K B Z18(F (E<HBEEH—FEUBZE)

Futo-Fuji| K72 10M8 (:BEDRAS, RE—IH—F2 . £H—F%E)

Tempura-Roll | X555 Z10(8 (FRAK, $YV&, $—F2, JU—LF—AOXRF50O-))
New-California | Z1—#U7# )70 108 ( TRA R, THEGOMI), H—F>, <3, 41400-))

Futo-Maki | X5Z 1018 (FX. . EFO5ShAESE)

Especial Roll Fuji | 7Y0—)LARS ¥ )L 108 ( PRAR, B, 4107, $HUHEXIR-ZAOO-)L)
California Maki | AU 7 #)LZ70-)L 10 ( 7RAR, TYF, LRA, YIx—A, ¥—FrO-))
Futo-Foie Fuji | 7270272 KREE10E ( 72705, PRAR, 4AF20Tv LA, EXDVUDE,

LEA, Nv2ar7)—vYe/FIORRE)—nO—)L)
Tekka-Don | XA ( £F<BRATA AEBHETOF)

Teacatse covidse BRIIE

Maguro Fry | ¥<3724 (£<B2ND771)

Maguro Teriyaki | £<2BV#HE (F<H2ORBRVYBREY —ABRE )
Tempura | X535 (BELHEOXASS)

Ebi Tempura | J§EZ XA S (BEENEJDOXRSS )

Tendon | X (BE, BHE, FRE. NEUOXH)

Ebi Tendon | BE X (BEBENEVDODXRASH)

Kabayaki | A IE5E (0L EHE, BRE Q)

Unadon | @5 (f@OA X RE EBRELLINOF)

Hotate Fry | R T 724 (REZTDT7 714 )

Sake | f# (BE=#d) - AL X T UEL
C rvmee PIRIFE By cherMiguel

Tonkatsu | EHY (BO—AAHY )

Yakiniku | ftZ @ (BO—A&kh)

Fuji Steak | 72 A7—F (BREBY—R)
Katsu Curry | Y AL — (A—AAYVAHL—)
Tori Karaague | EZn H 5 &

Taekres TH—|
Mochi | X5

Helados | 74 AV U —L (AL >ZF3adL—b, HE, L—AU<3&I—TIK)

Tarta de queso | ¥F— X4 —=
Tarta de zanahoria | ¥+ O v N —F

€uros

5,75
4,75
2,20
5,25
3,05
3,20
3,75
3,50

18,25
12,05
16,00
16,00
12,95
14,50
13,25
15,25
13,25
18,25

15,95

11,75
11,75
12,95
13,95

9,75
10,50
24,50
26,00
16,00
12,75

11,75
10,25
14,95
10,50

8,75

4,60
5.50
6,50
6,50

*EAE T N TBA K

FLILF—EFMWEICDWVWT: EUZI (EU) No. 1169/2011 ICHEV, HL A KZ > TlE.
BERPOTFLILSG > FCEEYFTMENEOREICBEAIZBEREAZTLTHSVET. I
FEDODFEFARY JETHRLFF<EE WV,

T/, BT 1420/200TREZTND, REHICS TR T U FARHFEBFLTHYEI,.
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By Chef Mjgue/
Eoankes O I EHO| ] €uros
Sunomono | #:3x (HUHIZE, 20|, $§=F, M L= 25) 5,75
Nuta Eby | FEt ol (233t el&E 259 oo}, 0/Y, <) 5,50
Nuta Maguro | F=Et &2 (ThTl, 0|, &X| 3 L33 &) 8,10
Oshitashi | 2AIEIA| (FTHE ZE0] Qe|st M) ST mat $3X| £= 240 5,00
Wakame | 27t (HZE 252 243 0]9) 5,75
Hijiki | sIx7] (233 2t&22 x2[3h 0]9) 5,75
Ensalada de la casa | s}94 HHE (EOLE, 4%, 20|, i F, Ei|%, H17|, G2, 0/9) 10,50
Kimchi | ZX| (042 &%) 5,50
Tofu frio | A7t2 5 (58 XIx) 4,75
Dashimaki | CtA|E7| (233 Y25 AZZol) 4,75
Atun marinado | 9 &x| (12 42, &7, 0bY, b E =t 19,90
Carpaccio atun | x| 7H20X|Q (&X|, £27tE, 24 Sefl&a Al2pAg 252 ot 20,50
Carpaccio atun graso | X5 &X| 7tHutX| 2 (XYL &FX|, $27t=, A5 SoflE0 42 26,00
Zamburifa | FLELF (22 otadx, 25, 0133 A2 250 &EelL) 3.95
;eymc, T
Misé-Shiru | QA RASES (019, ot E3XIE €2 0|4 EE=) 4,75
Tofu-Shiru | F-Al2h (FRE €2 2%3) 4,80
Nameko-Shiru | L2 2 A|2F (O]9, Y2 HH, FRE Z2E0 =X 5,25
74(%&2\3?&9'@9 B MEAEf
Arroz blanco | & 2,75
Arroz de sushi | Z=&H(AAE) 3,75
Yahimeshi | OFs|&A| (&, <2, H17/8 252 &3 8,25
Yakisoba | 0p7] A2 (&, HHX| 27|, M7t &7 =41) 10,95
Gyozas | % 4,5, 671 (O|2f 2Ot EHX| 7|, M2te o, H{ACZ Mg e A) 9,40/11,75/ 14,10
Huevas B2
lkura | o|Fat (%) 11,25
Huevas de atun cocidas | 23l &% 8,50
Tarako | Etzt= (Ch) 10,50
Huevas variadas | 2&2% ZE9Q st & 9@ (T, S0f, &X|) 24,50
Cadl i AR (253 )
Maguro | &+2F (&%) 21,00
Toro | E2F (%] Hi4, AE4 wet CHE) 34,00
Nishin | L4 (%) 17,70
Maguro y sama | &72tQt #ad (&X| e Ao}y 21,00
Pulpo | #0of (#8) 16,00
Variado de pescado | CiYst 2ag (A%, G, Sl4 M) 17,00
Moriawase | @ &otete (&%, Az, 24, B, 8% 25) 20,40
Moriawase especial | S| ZZotetzh (REEX|, SA4MH, 25, 285 2008) 35,00
Sama o Cherne | (&%3l Mzt Ct5) 21,50
*1.Glc. 7t ZeE 7h4,

o 27) 9 B (EU)THE No. 1169/201101 2 AIE LE27| &9 W/E= SUHSQ ERof Cht HE7t U
QHGEH X0 A B AAIR. EA HR 1420/2000] E5HE St L Q AYUAH| | ofL|AF7|A FEE FE4FLICH

90 Q0020 60
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lkura | o|fzt (Ux#)

Unagui | 2L70| (B%)

Ebi | Eby (23 M)

Tarako | Et2t= (T &)

Huevo de codornlz con trufa | =

Salmén con ajo negro | 352 ZE¢9l 2o
Gamba fambeada | Z&tgi a2zt o3 HR
Foie | Zo}

C.; \mak.g, XEHIF BT A (MM 9 g

ngumsushl | LIZ|” AAL 1071 (e D A4 M)
Makisushi | &7|2A] 1871 (44, 20, %% dx UHE dYE)
Tekkamaki | EI7t&7| 1871 (*wer A%E
Futo-Fuji | =E-2X| 1074 (M =at-E, 2 g, Mox ) BFe
Tempura-Roll | = ZZ=L|0} 1071 (% E?rE % P £
New-California | SE&7| 107 (EME, £, &
Futo-Maki | x| 2514 2t 107 (£ &Iz, ¥z, Hmd

Especial Roll Fuji | ZZZ=L|ot 37| 107§ (H27t=, H 5 M, 0&1;
California Maki | Z2/=L|ot 07| 107 (OH27L=E, ¥g, LA, OIRHZ, AU E)
Futo-Foie Fuji | £ F0} £X| 107§ (F&12t, $£27t, Rt H,
sHHiet7 & &=

Tekka-Don | o7t = (2t&sl HQ &K 4e2tol44, 8l ¢g 2892 Q)

Tecerdse cscidse xRS 22

Maguro Fry | &2 Zato] (8725 Y3l &A)

Maguro Teriyakl | &2f ci@op7| (Hlal&7| &5 252 &)
Tempura | @ %2t (HFe2 9&E A $I7_l M2eb &1i

Ebi tempura | of& Hzza} (H Ze
Tendon | &= (M2, &8 £, =0},
Ebi tendon | o B &= (AHOSEr b5
Kabayaki | 7+2tot7| (&s0|2t of%géﬁg

Unadon | 2L-E (tHH&7], & % ok%g AL

Hotate fry | tHIO|E Zeto| (#7tRE 3l 7tald| £lE)
Sake | HA (#2 9=x)

|nJ

=

HAfL X >

e D
4

vEt

CA%&@ == =

Tonkatsu | E7t= (X127 5% ﬁiééiu)

Yakiniku | oF7|L|F7 (&5 ZEQ =HX|27| S

Fuji steak | =%| 2H|0|3 (5t2& A& =F)

Katsu curry | 7= 7t (7124 571 S£% 72 A&t Btg 25Y)
Tori karaague | E& 7t2tot1 (551 2)

Ticknea [HE

Mochi | am (238 &2 o
Helados | otoj23E (23X
Tarta de queso | x|=#0o|2

Tarta de zanahoria | 22702

>

rin

& o

)
3, =X HEEQt 255 250 aFEE

W g

o 27] 9 BUlA. (EU)TE No. 1169/201101 [2H AIE 2|27 89 /= LB 0 EX
A

[=I—
QY sHEH K2o|H 2ot MAIL. A T 142020001 3= S8 X 2AUA < OH—IAP I*ﬁl ]

P08000CR0C0
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By Chef Mjgue/

€uros

5,75
4,75
2,20
5,25
3,05
3,20
3,75
3,50

18,25
12,05
16,00
16,00
12,95
14,50
13,25
15,25
13,25
18,25

15,95

11,75
11,75
12,95
13,95

9,75
10,50
24,50
26,00
16,00
12,75

11,75
10,25
14,95
10,50

8,75

4,60
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C. Pedro Castillo Westerling, 20, 35008 Las Palmas de Gran Canaria, Las Palmas

www.restaurantefuji.es
Tel. 928261393
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lkura
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Ebi

Tarako
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Niguirisushi

Makisushi

Tekkamaki
Futo-Fuji
Tempura-Roll
New-California
Futo-Maki
Especial roll Fuji |
California maki |
Futo-Foie Fuiji ]
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Maguro fry
Maguro teriyaki
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Tempura
Ebi tempura
Tendon

Ebi tendon
Kabayaki
Unadon
Hotate fry
Sake
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Tonkatsu

Yakiniku

Fuji steak

Katsu curry

Tori karaague
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Mochi

Helados

Tarta de queso

Tarta de zanahoria
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Sunomono
Nuta Eby

Nuta de maguro
Oshitashi !
Wakame

Hijiki

Ensalada de la casa i
Kimchi !

Tofu frio

Dashimaki

Atun macerado
Carpaccio de atun
Carpaccio de atun graso
Zamburinas

S

\
Miso-Shiru
Tofu-Shiru
Nameko-Shiru

71”%&2\ j ?Aq'tﬁc,

Arroz blanco
Arroz de sushi
Yahimeshi
Yaki Soba
Gyozas

H\»&VA@

Ikura

Huevas cocidas de atan
Tarako

Huevas variadas

Cadd i

Maguro

Toro

Nishin

Maguro y sama
Pulpo

Variado de pescado
Moriawase
Moriawase especial
Sama o cherne

J




	1: portada
	2: 1 esp editable
	3: 2 esp editable
	4: 1 eng editable
	5: 2 eng editable
	6: 1 ale editable
	7: 2 ale editable
	8: 1 fran editable
	9: 2 fran editable
	10: 1 jap editable
	11: 2 jap editable
	12: 1 cor editable
	13: 2 cor editable
	14: contraportada

