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Sunomono (vinagreta, pepino, algas, langostino o pulpo)

Nuta Eby (puerros, algas, langostinos y miso dulce)

Nuta de maguro (puerros, algas, atun y miso dulce)

Oshitashi (verduras cocidas al sésamo) Espinacas o berros segun mercado
Wakame (algas frescas con mostaza)

Hijiki (algas cocidas con salsa de soja dulce)

Ensalada de la casa (tomate, lechuga, pepino, soja, tortilla, pollo, zanahoria y algas)
Kimchi (verdura picante)

Tofu frio (queso de soja)

Atun macerado (con picante, aguacate, fruta y albahaca)

Carpaccio de atun (atun, aguacate, fruta con alifio japonés vy trufa)

Carpaccio de atun graso (atun graso, aguacate, fruta con alifio japonés vy trufa)
Zamburinas unidad (zamburifias con mayonesa de citricos, ponzu y un toque picante)
Dashimaki (tortilla japonesa dulce)

S ae
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Miso-Shiru (sopa de miso con algas, puerros y espinacas)
Tofu-Shiru (sopa de miso con tofu)

Nameko-Shiru (sopa de miso con algas, setas japonesas y tofu)

11’%&2\ Y ?A&@é

Arroz blanco 3,20
Arroz de sushi 4,30
Yahimeshi (arroz frito con verduras, langostinos y pollo) 10,35
Yaki Soba (tallarines con verduras, cerdo y gambas) 12,80
Gyozas 4,5,6 ud. (rellenas de carne de cerdo ibérico, jamdn serrano y setas) 10,80/13,50/ 16,20

'H’véq/ﬁ;

Ikura (salmén) 13,50
Huevas cocidas de atun 10,75

;AQQJMN' (Pescados crudos)

Maguro (atun) 24,20
Toro (ventresca de atun, segun temporada) 36,50
Nishin (arenque) 19,80
Maguro y sama (atun y sama) 24,50
Pulpo (cocido) 19,00
Variado de pescado (atun, salmén y pescado blanco) 20,10
Moriawase (variado de atun, salmén, pescado blanco, pulpo y calamar) 23,50
Moriawase especial (doble racidén de atun variado, pescado blanco, pulpo y calamar) 39,50
Sama o cherne (Segun mercado) 24,75

* Precios con I.G.I.C. incluido.
*Alergias e Intolerancias. En cumplimiento del Reglamento (UE) N° 1169/2011 les informamos que disponemos
de la informacion relativa a la presencia de alérgenos y/o intolerancias alimentarias. Si desea solicitarla dirijase a
nuestro personal.Se cumple con la normativa del anisakis en hosteleria, que se recoge en el Real Decreto 1420/2006.
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lkura (hu‘evas de salmoén)

Unagui (anguila)

Ebi (langostino cocido)

Huevo de codorniz con trufa

Salmén con ajo negro

Gamba flambeada

Foie

;»«;QJ U/ MAIQQ, (Pescados crudos y arroz)

Niguirisushi 10 ud (bolitas de arroz y pescado crudo) 21,20
Makisushi 18 ud (rollos de arroz con nori rellenos de pescado, pepino y rabano) 14,95
Tekkamaki 18 ud (rollos de arroz con nori rellenos de atun y salmén) 18,50
Futo-Fuji 10 ud (rollos de langostino tempurizado, salmén ahumado y salmén crudo) 18,70
Tempura-Roll 10 ud (rollos tempurizado de aguacate, surimi, salmoén y queso crema) 14,00
New-California 10 ud (rollos rellenos de aguacate, surimi (exterior) salmon, atin y calamar) 16,50
Futo-Maki 10 ud (rollos de verduras, tortilla y espinacas) 15,00
Especial roll Fuji 6 ud (rollos de aguacate, anguila, huevas de salmén, surimi y mayonesa) 17,00
California maki 10 ud (rollos de aguacate, surimi, lechuga, mahonesa y salmon) 15,00
Futo-Foie Fuji 10 ud (rollos de foie, aguacate, mermelada higo, pipas, lechuga y esferificaciones 20,80
de maracuya y fresa)

Tekka-Don (laminas de atun macerado en soja, arroz blanco) 17,25

Teeendse cacidse

Maguro fry (atun empanado) 14,00
Maguro teriyaki (atun con salsa teriyaki) 14,00

Tempura (langostinos y verduras rebozadas) 14,50
Ebi tempura (langostinos y perejil rebozados) 16,00
Tendon (tempura de langostino, pescado y verdura, (cebolla, perejil), arroz y salsa) 11,00
Ebi tendon (tempura de langostino y perejil, arroz y salsa) 11,25
Kabayaki (anguila asada y salsa de la casa) 25,25
Unadon (kabayaki, arroz y salsa de la casa) 28,50
Hotate fry (vieiras empanadas y fritas) 18,50

Sake (salmon asado) HABL X7 E+ 14,75
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CW’M&Q By Chef Mjguel

Tonkatsu (escalope de lomo de cerdo) 13,50
Yakiniku (lomo de cerdo con salsa) 12,80
Fuji steak (con salsa de la casa) 16,25
Katsu curry (lomo empanado con salsa curry y arroz) 13,25
Tori karaague (pollo frito) 10,00

?agrbe;

Mochi (dulce de arroz) 5,00
Helados (chocolate con naranja, te verde, yogurt con pasas y nueces) 6.50
Tarta de queso 6,50
Tarta de zanahoria 6,50

* Precios con |.G.1.C. incluido.

*Alergias e Intolerancias. En cumplimiento del Reglamento (UE) N° 1169/2011 les informamos que disponemos
de la informacion relativa a la presencia de alérgenos y/o intolerancias alimentarias. Si desea solicitarla dirijase a
nuestro personal.Se cumple con la normativa del anisakis en hosteleria, que se recoge en el Real Decreto 1420/2006.
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By Chef Mjgue/
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Sunomono (vinaigrette, cucumber, seaweed, shrimp or octopus) 7,00
Nuta Eby (leeks, seaweed and prawns with sweet miso) 7,00
Nuta de Maguro (leeks, seaweed and tuna with sweet miso) 10,95
Oshitashi (cooked vegetables with sesame) spinach or watercress depending on season 6,75
Wakame (fresh seaweed with mustard) 6,75
Hijiki (cooked seaweed with sweet soy sauce) 6,75
House Salad (tomato, lettuce, cucumber, bean sprouts, chicken, carrot and seaweed) 13,10
Kimchi (spicy vegetables) 6,80
Cold Tofu (chilled tofu) 6,35
Marinated Tuna (spicy tuna, avocado, assorted fruits and basil) 23,20
Tuna Carapaccio (tuna, avocado, assorted fruits and a sweet Japanese dressing topped with sliced truffles) 24,00
Fat Tuna Carpaccio (fat tuna, avocado, assorted fruits and a sweet Japanese dressing topped with sliced truffles) 28,00
Quenn scallops unit (queen scallops with creamy citrus mayonnaise, ponzu and a spicy touch) 4,55
Dashimaki (sweet, Japanese omelet) 6,75

Miso-Shiru (miso soup with seaweed, leek and spinach)

Tofu-Shiru (miso soup with tofu)
Nameko-Shiru (miso soup with seewead, Japanese mushrooms and tofu)
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Rice 3,20
Sushi Rice 4,30
Yahimeshi (fried rice with vegetables, prawns and chicken) 10,35
Yaki Soba (noodles with vegetables, pork and prawns) 12,80
Gyozas 4, 5 or 6 pcs (Japanese samosa stuffed with Iberian pork meat, Serrano ham and mushrooms) 10,80/ 13,50/ 16,20

Ree

Ikura (salmon)
Cooked tuna roe

;MQQJ‘MN' (Raw fish)

Maguro (tuna) 24,20
Toro (fat tuna, seasonal) 36,50
Nishin (herring) 19,80
Tuna and sea bream 24,50
Octopus (cooked) 19,00
Assorted fish (tuna, salmon and white fish) 20,10
Moriawase (assorted tuna, salmon, white fish, octopus and squid) 23,50
Moriawase special (double portion of assorted tuna, white fish, octopus and squid) 39,50
Sea bream or wreckfish (seasonal) 24,75

* Prices including IGIC.

*Allergies and intolerances. In compliance with Regulation (EU) 1169/2011, we have information regarding the presence
of food allergens and/or intolerances at your disposal. Should you need require it, please ask our staff.
It complies with the anisakis regulations in hotel industry as set out in the Royal Decree 1420/2006.
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lkura (salmon roe)
Unagui (eel)
Ebi (cooked prawn)
Quail egg with truffle
Salmon with black garlic
Prawn flamblé
Liver paté

;\@Qd Avm( "Mgc; (Raw fish and rice)

Niguirisushi 10 pcs (fresh slice of raw fish, atop a ball of sushi rice) 21,20
Makisushi 18 pcs (roll with rice, fish, cucumber and marinated radish) 14,95
Tekkamaki 18 pcs (roll with rice, tuna and salmon) 18,50
Futo-Fuji 10 pcs (roll with rice, prawn tempura, smoked salmon and raw salmon) 18,70
Tempura-Roll 10 pcs (fried roll with rice, avocado, surimi, salmon and cream cheese) 14,00
New-California 10 pcs (roll with rice, salmon, tuna, surimi (outside), avocado and squid) 16,50
Futo-Maki 10 pcs (roll with rice, vegetables, omelette and spinach) 15,00
Especial Roll Fuji 6 pcs (roll with rice, avocado, eel, salmon roe and surimi and mayonnaise) 17,00
California Maki 10 pcs (roll with rice, avocado, surimi, lettuce, mayonnaise and salmon) 15,00
Futo-Foie Fuji 10 pcs (roll with rice, foie, avocado, fig jam, sunflower seeds, lettuce and 20,80
passion fruit-strawberry spherification)

Tekka-Don (tuna marinated in soy sauce and rice) 17,25
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Maguro Fry (breaded tuna) 14,00
Maguro Teriyaki (tuna with teriyaki sauce) 14,00

Tempura (deep fried prawns and vegetables) 14,50
Ebi Tempura (deep fried prawns and parsley) 16,00
Tendon (deep fried prawns, vegetables, (onions and parsley) with rice and sauce) 11,00
Ebi Tendon (deep fried prawns and parsley with rice and sauce) 11,25
Kabayaki (roasted eel with homemade sauce) 25,25
Unadon (kabayki, rice and homemade sauce) 28,50
Hotate Fry (breaded and fried scallops) 18,50

Sake (roasted salmon) - AEEL R VEL 14,75
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Mm By Chef Migue/

Tonkatsu (pork loin schnitzel) 13,50
Yakiniku (pork loin with sauce) 12,80
Fuji Steak (with homemade sauce) 16,25
Katsu Curry (breaded tenderloin with curry sauce and rice) 13,25
Tori Karaague (fried chicken) 10,00

Desserca

Mochi (small japanese rice cakes) 5,00
Ice cream (chocolate and orange, green tea, yogurt with nuts and raisins) 6.50
Cheese Cake 6,50
Carrot Cake 6,50

* Prices including IGIC.

*Allergies and intolerances. In compliance with Regulation (EU) 1169/2011, we have information regarding the presence
of food allergens and/or intolerances at your disposal. Should you need require it, please ask our staff.
It complies with the anisakis regulations in hotel industry as set out in the Royal Decree 1420/2006.
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Sunomono (Gurke-Algen-Vinaigrette mit Garnelen oder Oktopus)

Nuta Eby (Lauch, Algen und Garnelen mit siif3em Miso)

Maguro Nuta (Lauch, Algen und Thunfisch mit stikem Miso)

Oshitashi (gekochtes Gemilse mit Sesamsauce); Spinat oder Brunnenkresse je nach Jahreszeit
Wakame (frische Algen mit Senf)

Hijiki (gekochte Algen in siiRer Sojasauce)

Haussalat (Tomate, Kopfsalat, Gurke, Sojasprossen, Omelett, Huhn, Karotte und Algen)

Kimchi (scharfes Gemiuse)

Tofu (kalter Sojakase)

Marinierter Thunfisch (marinierter, pinkanter Thunfisch mit Avocado, Friichten und Basilikum)
Thunfisch-Carpaccio (mit Avocado und Frichten, japanischer Sauce und Triffelscheiben)
Carpaccio vom fetten Thunfisch (mit Avocado und Friichten, japanischer Sauce und Triffelscheiben)
Kammmuscheln-Einheit (mit Zitrusmayonaise und Ponzu, leicht pikant)

Dashimaki (stRes, japanisches Omelett)

e
Miso-Shiru (Miso-Suppe mit Algen, Lauch und Spinat)

Tofu-Shiru (Miso-Suppe mit Tofu)
Nameko-Shiru (Miso-Suppe mit Algen, japanischen Pilzen und Tofu)

K%ié \m&{ “\M{&Qw

Reis 3,20
Sushi Reis 4,30
Yahimeshi (gebratener Reis mit Gemuse, Garnelen und Huhn) 10,35
Yaki Soba (Nudeln mit Gemise, Schweinefleisch und Garnelen) 12,80
Gyozas 4, 5 oder 6 Stiick (japanische Maultaschen gefiillt mit Schweinefleisch, Serrano-Schinken und Pilzen) 10,80/ 13,50/ 16,20

#\ﬁ\ﬁd\’b w—m{ E@C/Q\ﬁ/ L

Ikura (Lachskaviar) 13,50
Gekochter Thunfischrogen 10,75

;ﬂléQm'wi (Roher Fisch)

Maguro (Thunfisch) 24,20
Toro (Thunfischbauch, je nach Jahreszeit) 36,50
Nishin (Hering) 19,80
Maguro y sama (Thunfisch und Rotbrasse) 24,50
Oktopus (gekochter Oktopus) 19,00
Thunfisch, Lachs und Weilfisch-Sashimi 20,10
Moriawase (Thunfisch, Lachs, Weil¥fisch, Oktopus und Tintenfisch) 23,50
Moriawase especial (doppelte Portion — mit gemischtem Thunfisch, Weilfisch, Oktopus und Tintenfisch) 39,50
Rotbrassen- oder Wrackbarsch-Sashimi (je nach Jahreszeit) 24,75

* Preise inklusive IGIC.

* Allergien und Unvertréglichkeiten. In Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 stehen unseren Gasten Informationen iiber das
Vorhandensein von Allergenen und/oder Unvertréglichkeiten zur Verfugung. Bitte wenden Sie sich an unser Personal, wenn Sie diese Informationen
erhalten méchten. Entspricht den Anisakis-Vorschriften im Gaststattengewerbe, die im Koniglichen Dekret 1420/2006.
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lkura (Lachskaviar)

Unagui (Aal)

Ebi (gekochte Garnelen)
Wachtelei mit Triffel

Lachs mit schwarzem Knoblauch
Flambierte Garnele

Leberpastete

Cudl i vwnd Makse (Roher Fisch mit Reis)

Niguirisushi 10 Stiick (roher Fisch auf Reisbéllchen) 21,20
Makisushi 18 Stuck (Norialgen-Reisrdlichen gefillt mit Fisch, Gurke und Rettich) 14,95
Tekkamaki 18 Stick (Norialgen-Reisrélichen gefullt mit Thunfisch und Lachs) 18,50
Futo-Fuji 10 Stiick (Reisrolle gefullt mit Tempura-Garnele, Rducherlachs und rohem Lachs) 18,70
Tempura-Roll 10 Stiick (Gebratene Tempura-Reisrolle gefillt mit Avocado, Surimi, Lachs und Frischkdse) 14,00
New-California 10 Stiick (Reisrolle gefiillt mit Avocado, Surimi (auflen), Lachs, Thunfisch und Tintenfisch) 16,50
Futo-Maki 10 Stick (Reisrolle geflllt mit Gemise, Omelette und Spinat) 15,00
Especial Roll Fuji 6 Stiick (Reisrolle gefiillt mit Avocado, Aal, Lachskaviar, Surimi und Mayonaise) 17,00
California Maki 10 Stiick (Reisrolle gefullt mit Avocado, Surimi, Kopfsalat, Mayonnaise und Lachs) 15,00
Futo-Foie Fuji 10 Stlick (Reisrolle mit Leberpastete, Avocado, Feigenmarmelade, Sonnenblumenkernen, 20,80
Kopfsalat und Passionsfrucht-Erdbeer-Spharifizierungen)

Tekka-Don (in Sojasauce marinierte Thunfischscheiben mit Reis) 17,25

Wmm,e ]:«'%Q\qeﬁc[zcbe
i

Maguro Fry (panierter Thunfisch) 14,00
Maguro Teriyaki (Thunfisch mit Teriyaki-Sauce) 14,00
Tempura (Garnelen- und Gemuse-Tempura) 14,50
Ebi Tempura (Garnelen- und Petersilien-Tempura) 16,00
Tendon (Garnelen-, Gemise-, (Zwiebel-, Petersilien-Tempura) mit Reis und Sauce) 11,00
Ebi Tendon (Garnelen- und Petersilien-Tempura mit Reis und Sauce) 11,25
Kabayaki (gebratener Aal mit hausgemachter Sauce) 25,25
Unadon (gebratener Aal mit Reis und hausgemachter Sauce) 28,50
Hotate Fry (panierte und gebackene Jakobsmuscheln) 18,50
Sake (gebratener Lachs) - AFBEL A7 EL 14,75
FEHQCQV By Chef Mjguel

Tonkatsu (paniertes Schweinelendenschnitzel) 13,50
Yakiniku (schweinelende mit Sauce) 12,80
Fuji Steak (mit hausgemachter Sauce) 16,25
Katsu Curry (paniertes Schweinelendenschnitzel mit Currysauce und Reis) 13,25
Tori Karaague (fritiertes Huhn) 10,00

Nackoop e

\

Mochi (kleine Reiskuchen) 5,00
Eis (Schokoladen-Orangen Eis, Gruntee-Eis oder Joghurt-Eis mit Rosinen und Nussen) 6.50
Kéasekuchen 6,50
Karrottenkuchen 6,50

* Preise inklusive I1GIC.

* Allergien und Unvertréglichkeiten. In Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 stehen unseren Gasten Informationen iiber das
Vorhandensein von Allergenen und/oder Unvertréglichkeiten zur Verfugung. Bitte wenden Sie sich an unser Personal, wenn Sie diese Informationen
erhalten méchten. Entspricht den Anisakis-Vorschriften im Gaststattengewerbe, die im Koniglichen Dekret 1420/2006.
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Sunomono (vinaigrette, concombre,algues, crevette ou poulpe) 7,00
Nuta Eby (poireaux, algues et crevettes sauce miso douce) 7,00
Nuta de maguro (poireaux, algues, thon et sauce miso douce) 10,95
Oshitashi (Iégumes cuits au sésame) Epinards ou mache, selon le marché 6,75
Wakame (algues fraiches sauce moutarde) 6,75
Hijiki (algues cuites et sauce soja sucrée) 6,75
Salade de la maison (tomate, laitue, concombre, soja, omelette, poulet, carotte et algues) 13,10
Kimchi (Iégumes épicés) 6,80
Tofu froid (fromage de soja) 6,35
Thon macéré (sauce épicée, avocat, fruits et basilic) 23,20
Carpaccio de thon (thon, avocat, fruits, sauce vinaigrette japonaise et truffe) 24,00
Carpaccio de toro (toro, avocat, fruits, sauce vinaigrette japonaise et truffe) 28,00
Zamburinas unité (pétoncles, sauce mayonnaise aux agrumes, ponzu et une touche relevée) 4,55
Dashimaki (omelette japonaise sucrée) 6,75

Soupee

\
Miso-Shiru (soupe miso aux algues, poireaux et épinards)
Tofu-Shiru (soupe miso au tofu)
Nameko-Shiru (soupe miso aux algues, champignons japonais et tofu)

R\;g\ e !»mg

Arroz blanco (Riz Blanc) 3,20
Arroz de sushi (Riz de sushi) 4,30

Yahimeshi (riz frit aux légumes, crevettes et poulet) 10,35
Yaki Soba (nouilles aux légumes, porc et crevettes) 12,80
Gyozas 4, 5, 6 pieces (farcis au porc ibérique, jambon serrano et champignons) 10,80/ 13,50/ 16,20

Kﬁ{uﬁé

IkurJa (saumon) 13,50
Huevas cocidas de atun (Rogue de thon) 10,75

QMQVMN (Poisson cru)

Maguro (thon) 24,20
Toro (ventréche de thon, selon la saison) 36,50
Nishin (hareng) 19,80
Maguro et sama (thon et sama) 24,50
Poulpe (cuit) 19,00
Variado de pescado Assortiment de poissons (thon, saumon et poisson blanc) 20,10
Moriawase (assortiment de thon, saumon et poisson blanc) 23,50
Moriawase epécial (double portion de thon varié, poisson blanc, poulpe et calmar) 39,50
Sama ou mérou (selon le marché) 24,75

* Tarifs avec .G.1.C. y compris.

*Allergies et intolérances. Conformément au réglement (UE) n° 1169/2011, nous vous informons que nous disposons d’informations

concernant la présence d'allergénes et / ou d'intolérances alimentaires. Si vous souhaitez en faire la demande, demandez anotre
personnel. Conforme a la réglementation sur I'anisakis en restauration, au sens du décret royal 1420/2006.
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Ikura (ceufs de saumon)

Unagui (anguille)

Ebi (crevettes cuites)

Huevo de codorniz con trufa (CEuf de caille a la truffe)
Salmoén con ajo negro (Saumon a I'ail noir)

Gamba flambeada (Crevettes flambées)

Foie

;\@QV{ e M@.k, (Poisson cru et riz)

Niguirisushi 10 pieces (boulettes de riz et poisson cru) 21,20
Makisushi 18 piéces (rouleaux de riz au nori farcis au poisson, concombre et radis) 14,95
Tekkamaki 18 pieces (rouleaux de riz au nori farcis au thon et au saumon) 18,50
Futo-Fuji 10 piéces (rouleaux avec tempura de crevettes, saumon fumé et saumon cru) 18,70
Tempura-Roll 10 piéces (rouleaux avec tempura d’avocat, surimi, saumon et creme de fromage) 14,00
New-California 10 piéces (rouleaux farcis a I'avocat, surimi (dessus) saumon, thon et calmar) 16,50
Futo-Maki 10 piéces (rouleaux de légumes, omelette et épinards) 15,00
Rouleu Fuji spécial 6 pieces (rouleaux d'avocat, anguille, ceufs de saumon, surimi et mayonnaise) 17,00
California maki 10 piéces (rouleaux d'avocat, surimi, salade, mayonnaise et saumon) 15,00
Futo-Foie Fuji 10 pieces (rouleaux de foie, avocat, confiture de figues, graines de tournesol, salade 20,80
et sphérifications a base de fruits de la passion et fraises)

Tekka-Don (tranches de thon macérées au soja, riz blanc) 17,25

gﬁ%‘cga»» Awttc

Maguro fry (thon pané) 14,00
Maguro teriyaki (thon sauce teriyaki) 14,00

Tempura (crevettes et légumes en tempura) 14,50
Ebi tempura (crevettes persillées en tempura) 16,00
Tendon (tempura de crevettes et [égumes (oignon et persil) riz et sauce) 11,00
Ebi tendon (tempura de crevettes et persil, riz et sauce) 11,25
Kabayaki (anguille rotie et sauce maison) 25,25
Unadon (kabayaki, riz et sauce maison) 28,50
Hotate fry (pétoncles en tempura et frites) 18,50
Sake (saumon au four) - OEEL A7 EL 14,75
V(MM&{& By Chef Mjgue/

Tonkatsu (filet de porc) 13,50
Yakiniku (filet de porc en sauce) 12,80
Fuji steak (avec une sauce maison) 16,25
Katsu curry (filet pané avec une sauce curry et riz) 13,25
Tori karaague (poulet frit) 10,00

met

Mochi (dessert a base de riz) 5,00
Helados (chocolat a I'orange, thé vert, yaourt aux raisins secs et noix) 6.50
Tarta de queso (Cheesecake) 6,50
Tarta de zanahoria (Carrot cake) 6,50

* Tarifs avec .G.1.C. y compris.

*Allergies et intolérances. Conformément au réglement (UE) n° 1169/2011, nous vous informons que nous disposons d’informations
concernant la présence d'allergénes et / ou d'intolérances alimentaires. Si vous souhaitez en faire la demande, demandez anotre
personnel. Conforme a la réglementation sur I'anisakis en restauration, au sens du décret royal 1420/2006.
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Sunomono | BEDY) (ZEw Sy ebhbe, BEELEXIOEENY ) 7,00
Nuta Eby | h=/BE (REEDADEBEORLEMNZ ) 7,00
Nuta Maguro | 72X J 0O (RELHLAHEIXTONOKR MR ) 10,95
Oshitashi | 800 (FRXOIIBOLL ) BSNAEFTLEEILY Y (ZOHOANTICKY ) 6,75
Wakame | b A& (EDASDOIYAZ—RHAR ) 6,75
Hijiki| 0U& (DL EDEY ) 6,75
Ensaladade lacasa| HENOBEZREFIH (RVM, LEA, 17, £PL, BkE, F¥2, A2, DH®H) 13,10
Kimchi | #F4AF (BXOFLTF) 6,80
Tofu frio| BFHLEE (EEBHBITHL ) 6,35
Atun macerado | E<ANY U (FRAR, ZIL—=, NPIAYDEVEIXR) 23,20
Carpaccio de atun | £<20A)NNYF3 (<5, TRAR, 7L=Y, MARLYZ VY, NJ1T7%FAZ) 24,00
Carpaccio de atun graso | KOAOAL/NYF3 (MO, PRAK, 70=Y, HEARLYZ VT, NJ17HZ) 28,00
Zamburifias | RZTI1-Y N (RETEEVFEFRVEENIR—X) 4,55
Dashimaki| 7L %& (£ZL&&5) 6,75

QM@ T

By Chef Mjgue/

Mlso-ShIru | IRIEH (DAHEREEEFSNAEDKRENT )
Tofu-Shiru | _\I_E/-t_ (&E@"ﬁkugﬂ' )
Nameko-Shiru | 2 Z3t (B, bHdH, TEOKET)

Fz y Taccas TERHE) SRS

Arroz blanco | 5 Z &) 3,20
Arroz de sushi | 9 L 4,30
Yahimeshi | ftE R (FX., BE, TF¥OOKEEH) 10,35
Yaki Soba | fi& 2l (B¥E. BH. BEOREZTE) 12,80
Gyozas 4,5,6 uds | 8F 4. 5. F16ME (A XUIKOER, £/\A, F/IAYOKF) 10,80/13,50/ 16,20

Frevae FaT

lkkura| 1935 ()
Huevas cocidas de atun | & <5 @ 58 ) &FJA &

Cad iy RN E

Maguro | <% 24,20
Toro | NO(ZHIPRE) 36,50
Nishin | (ZL A 19,80
Maguroy sama | £< 3 £ 24,50
Pulpo | 2 (T ) 19,00
Variado de pescado | RORIFEY)EHE (X5, T—F. HEA) 20,10
Moriawase | BV &h 8 (F<5., ¥—F>, BHFA, 2. 1) 23,50
Moriawase especial | V) A B AR ¥ )L (£F<5, ¥Y—F. AFA, 2], 1HORFOZFFEY) 39,50
Sama o Cherne | i, FiZE/\X (TOBHDOAFICKY ) 24,75

ARG T N THIRA K
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Sudlipopizacy flavhesde BTBRETTIN

Ikura | 477 (o)

Unagui | 8

Ebi | aE ( b THEE )

Huevo de codornlz con trufa | ") SOERERNYT

=
Gamba fambeada | %% V) ;‘Ei‘é

Foie | 7773

Gy Makis £ ED EBE S

Niguirisushi | [CE'V) FF 10E ( ADIZEY) )

Makisushi | 5Z %57 18 ( ANEZHFR., F1IVEE, E<HAEZ)

Tekkamaki | Sk A 5 E18{E (E<BBE Y —FEUBE)

Futo-Fuji | K72 108 ( BEORFS, AE—UH—F2, £ —FE5E)
Tempura-Roll | R XS EZ108 (FPARAR, UG, —F2, JU—LF—AOXRF50-))
New-California | Z1—/U7#)L-70O-)L 108 ( 7RA R, THEGMI), ¥—F>, <3, 41400-))
Futo-Maki| X5 Z 108 (FX. . EF5hAESE)

Especial Roll Fuji | 720—)LARY v L6f8 ( PRAR, SBE, 4197, $VW5F, YIX—AAY)
California Maki | #)7#)LZ70—)L 108 ( 7ARAR, TV &, LEA, Y3A%—X, ¥—FE>0O-)
Futo-Foie Fuji | 727027 KEBE10B( 74705, TRAR, A F2U0Dv LA, EXDUDE,
LEAA, Nv2arI7)—vYeEAFId0HRE)—0O—)L)

Tekka-Don | kX ( F<BARAT A AEHRETOF)

Teaeade covidse BRIIE

Maguro Fry | £<3754 (£<30D754 )

Maguro Teriyaki | & <5 &) BRE (F<SHOBVYBEEY—ABE )
Tempura | X535 (E%tﬁﬁ@?&&%

Ebi Tempura | JFEZ XA S (BEENEIDOEXRSS )

Tendon | X¥ (B, X, ERhE. NEUDOXH)

Ebi Tendon | BEXF (BEENEVOXRESH)

Kabayaki | 2 IEE (O M EHREE,. BRELN)

Unadon | &5 (0N IERELBRELNOF)

Hotate Fry | R T 724 (RETDT7Z4 )

Sake | & (f% %) AARLA LS E

e D
4

Cdawex; F/S_HQHE By Chef Mjgue/
Tonkatsu | EAY (BO—AAHY )

Yakiniku | ftZ A (FRO—A&kh)

Fuji Steak | 72 A7 —F ( BREY —

Katsu Curry | Y AL — (OA—AAYVAHL—)

Tori Karaague | 20 A S &1

Trokres 75—

Mochi | X5
Helados | 74/ A0V —A (AL >PFaIL—k, &F, L—AU<B&I—=JILKN)

Tarta de queso | ¥F— X4 —+
Tarta de zanahoria | F+ O v N —F

5,00
6.50
6,50
6,50

*EAE TN TBEA K
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By Chef Mjgue/

Nuta Eby | FEF O (EE3 EIKI-Q 7:1%ol_|
Nuta Maguro | FEt &+2 (EHnr 0|
Oshitashi | 2AEA] (&S 2

Wakame | 273 (HXE Z
Hijiki | sIx7] (233 2%
Ensalada de la casa | st¢~ %, Q0| H&E, E%, Sta7| &2 0|9
Kimchi | Z%| (042 &%)

Tofu frio | x7t2 T (58 k=)

Atan marinado | Eol x| (2 &2, 427, o

Carpaccio atun | &x| 7t2oix| e (%], £27t2, Y

Carpaccio atun graso | x| %] 7t2nix|e (x|

Zamburifia | 2L SR (A2 otay=x, Ex, 0fjot

Dashimaki | CtA[E7| (233 L2 A 2t2o|)

74
&
o

. —
Ae T =

Miso-Shiru | &
Tofu-Shiru | &
Nameko-Shiru

=
HE
=

Arroz blanco | & 3,20
Arroz de sushi | Z=&H(AAE) 4,30
Yahimeshi | Ofs|&2A| (X, M2, H17|E 25 10,35
Yakisoba | of7| &2t (&, K| 27|, M7t E&t 12,80
Gyozas | 11X} 4,5, 67 (Ol O =HX| 17|, Mete & 10,80/13,50/ 16,20

Cl
'H'\.t&\/dl; = |7EI:
lkura | o|Fzt (%x)
Huevas de atun cocidas | 23l &%

Cad i HINZ (253

Maguro | 72 (&X|)

Toro | E2F (&X| W&k AE4 wat Ch8)
Nishin | L4 (Hs)

Maguro y sama | &12tet #a (&X|e At}
Pulpo | & (#23)

Variado de pescado | Cist 2
Moriawase | 2 Zotetet (&4, g,
Moriawase especial | x| & E*OFSZFE* (
Sama o Cherne | (%4 Wzt CHE)

o 27) 9 B4, (EU)TE No. 1169/201104 [r2t '-E— BIEVEEEL B 9| EXHo]| ChEt HE Tt
QA2 oA ROSHUAIR. S H 1 '°=17|9| OtLIARZ|A 7
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Ikura | o@ar GES)

Unagui | 170 (Es)

Ebi | Eby (23l <)

Huevo de codorniz con trufa
Salmén con ajo negro | &
Gamba fambeada | ;EE*SAR
Foie | &0}

;M;p—w U/ MALQQ S EII:II-—I—

Niguirisushi | LIZ|’ A 1070 (F

Makisushi | 27|24 1871 (44, 90|

Tekkamaki | HIZt& 7| 1871 (&x|et A%E

Futo-Fuji | E-2X| 1074 (MR & Fet-2

Tempura-Roll | & ZZ=L|0} 107} (% EﬂE A
New-California | =E&7| 107§ (&, =%

Futo-Maki | x| ~H4 2F 1074 (%Ei’fE,’&a SlmE, Aot
Especial Roll Fuji | Ci7t & (7t "ol #%| §e2t0|&4,
California Maki | Za/=L|ot 07| 1074 (Oh=27t=, §1§, Ak, O ,
Futo-Foie Fuji | £& %0} £X| 10 7} (F& 12t £ 27L&, 23tat 4,
sidtet7 & & Zi2|ZL|O}F 2HIHEEO| 67 (7t2|H], AH, &=, SOjE =8
Tekka-Don | (Zt&ol QI &X| &£ato|A, 24

?&M&g escidie TRE Hig

Maguro Fry | 272 Zajo| (#7t22 @3l X))
Maguro Teriyaki | &2 Hj2of7| (Hzl&7| 445 &

Tempura | @52t (Hxet USE 23 52 MRt £
7

Ebi tempura | ol @zt (HI“Ef ULE U F2U
Tendon | H& (M2, X £, =0, otgal, Bt

Ebi tendon | of & He (AH$2r obge| 4, gt
Kabayaki | 7t2top7| (Z&70|9t st2&ME

Unadon | ®LtE (7tHt& 7|, & 3l 5te& A )

Hotate fry | 2tEI0|E Zzto| (#7tRE 3l Zt2|H] §Y)
Sake | A (#+& %)

H

C romee S
Tonkatsu | E7t= (X127 54 $&Z=D
Yakiniku | oF7|L|F (&5 EEOJ PN
Fuji steak | =X 2H0|3 (3t2& A&
Katsu curry | 7t= 7t (”“WE:J g2l 5%
Tori karaague | E& 7tztot1 (H52)

?&M CJHE

Mochi | gm (23% &=z ote
Helados | otoj2~35 (2# %
Tarta de queso | x|=#0|2
Tarta de zanahoria | gz270/2

| & Rijoll Cet Y2t
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