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Sunomono (vinagreta, pepino, algas, langostino o pulpo) 6,25
Nuta Eby (puerros, algas, langostinos y miso dulce) 6,25
Nuta de maguro (puerros, algas, atun y miso dulce) 9,50
Oshitashi (verduras cocidas al s€ésamo) Espinacas o berros segun mercado 6,00
Wakame (algas frescas con mostaza) 6,20
Hijiki (algas cocidas con salsa de soja dulce) 6,20
Ensalada de la casa (tomate, lechuga, pepino, soja, tortilla, pollo, zanahoria y algas) 12,00
Kimchi (verdura picante) 6,20
Tofu frio (queso de soja) 5,50
Dashimaki (tortilla japonesa dulce) 5,75
Atun macerado (con picante, aguacate, fruta y albahaca) 21,50
Carpaccio de atun (atun, aguacate, fruta con alifio japonés y trufa) 22,00
Carpaccio de atun graso (atun graso, aguacate, fruta con alifio japonés y trufa) 26,00
Zamburinas unidad (zamburifias con mayonesa de citricos, ponzu y un toque picante) 4,25

Sipac

\
Miso-Shiru (sopa de miso con algas, puerros y espinacas) 5,25
Tofu-Shiru (sopa de miso con tofu) 5,50
Nameko-Shiru (sopa de miso con algas, setas japonesas y tofu) 6,00
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Arroz blanco 2,95
Arroz de sushi 3,95
Yahimeshi (arroz frito con verduras, langostinos y pollo) 9,50
Yaki Soba (tallarines con verduras, cerdo y gambas) 11,75
Gyozas 4,5,6 ud. (rellenas de carne de cerdo ibérico, jamon serrano y setas) 10,20/12,75/ 15,80

'k[\»evm

Ikura (salmoén) 12,50
Huevas cocidas de atun 9,75
Tarako (bacalao)

Huevas variadas (de bacalao, salmon y atun) Acompafiadas de arroz blanco

;MQJWW (Pescados crudos)

Maguro (atun) 22,00
Toro (ventresca de atun, segun temporada) 34,75
Nishin (arenque) 18,00
Maguro y sama (atliin y sama) 22,00
Pulpo (cocido) 17,00
Variado de pescado (atun, salmén y pescado blanco) 18,25
Moriawase (variado de atun, salmén, pescado blanco, pulpo y calamar) 22,00
Moriawase especial (doble racién de atun variado, pescado blanco, pulpo y calamar) 37,00
Sama o cherne (Segun mercado) 22,50

* Precios con |.G.I.C. incluido.

*Alergias e Intolerancias. En cumplimiento del Reglamento (UE) N° 1169/2011 les informamos que disponemos
de la informacion relativa a la presencia de alérgenos y/o intolerancias alimentarias. Si desea solicitarla dirijase a
nuestro personal.Se cumple con la normativa del anisakis en hosteleria, que se recoge en el Real Decreto 1420/2006.
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Ikura (huevas de salmon)
Unagui (anguila)

Ebi (langostino cocido)
Tarako (huevas de bacalao)
Huevo de codorniz con trufa
Salmén con ajo negro
Gamba flambeada

Foie

;V@Q‘; U, MAL(,Q (Pescados crudos y arroz)

Niguirisushi 10 ud (bolitas de arroz y pescado crudo) 19,25
Makisushi 18 ud (rollos de arroz con nori rellenos de pescado, pepino y rabano) 12,95
Tekkamaki 18 ud (rollos de arroz con nori rellenos de atun y salmén) 16,75
Futo-Fuji 10 ud (rollos de langostino tempurizado, salmén ahumado y salmon crudo) 17,00
Tempura-Roll 10 ud (rollos tempurizado de aguacate, surimi, salmén y queso crema) 13,50
New-California 10 ud (rollos rellenos de aguacate, surimi (exterior) salmén, atun y calamar) 15,50
Futo-Maki 10 ud (rollos de verduras, tortilla y espinacas) 14,00
Especial roll Fuji 6 ud (rollos de aguacate, anguila, huevas de salmon, surimi y mayonesa) 16,00
California maki 10 ud (rollos de aguacate, surimi, lechuga, mahonesa y salmén) 14,00
Futo-Foie Fuji 10 ud (rollos de foie, aguacate, mermelada higo, pipas, lechuga y esferificaciones 18,95
de maracuya y fresa)

Tekka-Don (laminas de atun macerado en soja, arroz blanco) 15,95

Teceadse covidse

Maguro fry (atin empanado) 12,75
Maguro teriyaki (atun con salsa teriyaki) 12,75
Tempura (langostinos y verduras rebozadas) 13,50
Ebi tempura (langostinos y perejil rebozados) 14,90
Tendon (tempura de langostino, pescado y verdura, (cebolla, perejil), arroz y salsa) 10,25
Ebi tendon (tempura de langostino y perejil, arroz y salsa) 10,75
Kabayaki (anguila asada y salsa de la casa) 24,50
Unadon (kabayaki, arroz y salsa de la casa) 27,00
Hotate fry (vieiras empanadas y fritas) 17,50
Sake (salmén asado) - AFBEL X7 EL 13,75

—
CWIM@ By Chef Miguel

Tonkatsu (escalope de lomo de cerdo) 12,50
Yakiniku (lomo de cerdo con salsa) 11,75
Fuji steak (con salsa de la casa) 15,25
Katsu curry (lomo empanado con salsa curry y arroz) 12,00
Tori karaague (pollo frito) 9,50

”f’w@m

Mochi (dulce de arroz) 4,80
Helados (chocolate con naranja, te verde, yogurt con pasas y nueces) 6.25
Tarta de queso 6,50
Tarta de zanahoria 6,50

* Precios con |.G.I.C. incluido.

*Alergias e Intolerancias. En cumplimiento del Reglamento (UE) N° 1169/2011 les informamos que disponemos
de la informacion relativa a la presencia de alérgenos y/o intolerancias alimentarias. Si desea solicitarla dirijase a
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Sunomono (vinaigrette, cucumber, seaweed, shrimp or octopus) 6,25

Nuta Eby (leeks, seaweed and prawns with sweet miso) 6,25
Nuta de Maguro (leeks, seaweed and tuna with sweet miso) 9,50
Oshitashi (cooked vegetables with sesame) spinach or watercress depending on season 6,00
Wakame (fresh seaweed with mustard) 6,20
Hijiki (cooked seaweed with sweet soy sauce) 6,20
House Salad (tomato, lettuce, cucumber, bean sprouts, chicken, carrot and seaweed) 12,00
Kimchi (spicy vegetables) 6,20
Cold Tofu (chilled tofu) 5,50
Dashimaki (sweet, Japanese omelet) 5,75
Marinated Tuna (spicy tuna, avocado, assorted fruits and basil) 21,50
Tuna Carapaccio (tuna, avocado, assorted fruits and a sweet Japanese dressing topped with sliced truffles) 22,00
Fat Tuna Carpaccio (fat tuna, avocado, assorted fruits and a sweet Japanese dressing topped with sliced truffles) 26,00
Quenn scallops unit (queen scallops with creamy citrus mayonnaise, ponzu and a spicy touch) 4,25

re

|
Miso-Shiru (miso soup with seaweed, leek and spinach) 5,25
Tofu-Shiru (miso soup with tofu) 5,50
Nameko-Shiru (miso soup with seewead, Japanese mushrooms and tofu) 6,00
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Rice 2,95
Sushi Rice 3,95
Yahimeshi (fried rice with vegetables, prawns and chicken) 9,50
Yaki Soba (noodles with vegetables, pork and prawns) 11,75
Gyozas 4, 5 or 6 pcs (Japanese samosa stuffed with Iberian pork meat, Serrano ham and mushrooms)10,20 / 12,75/ 15,80

Rse
lkura (salmon) 12,50

Cooked tuna roe 9,75
Tarako (codfish)

Assorted roes (salmon, codfish and tuna)

Cod i (Raw fish)

Maguro (tuna) 22,00
Toro (fat tuna, seasonal) 34,75
Nishin (herring) 18,00
Tuna and sea bream 22,00
Octopus (cooked) 17,00
Assorted fish (tuna, salmon and white fish) 18,25
Moriawase (assorted tuna, salmon, white fish, octopus and squid) 22,00
Moriawase special (double portion of assorted tuna, white fish, octopus and squid) 37,00
Sea bream or wreckfish (seasonal) 22,50

* Prices including IGIC.

*Allergies and intolerances. In compliance with Regulation (EU) 1169/2011, we have information regarding the presence
of food allergens and/or intolerances at your disposal. Should you need require it, please ask our staff.
It complies with the anisakis regulations in hotel industry as set out in the Royal Decree 1420/2006.
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Ikura (salmon roe)
Unagui (eel)

Ebi (cooked prawn)
Tarako (codfish roe)
Quail egg with truffle
Salmon with black garlic
Prawn flamblé

Liver paté

gu,éQd Avw{ m@k{g (Raw fish and rice)

Niguirisushi 10 pcs (fresh slice of raw fish, atop a ball of sushi rice) 19,25
Makisushi 18 pcs (roll with rice, fish, cucumber and marinated radish) 12,95
Tekkamaki 18 pcs (roll with rice, tuna and salmon) 16,75
Futo-Fuji 10 pcs (roll with rice, prawn tempura, smoked salmon and raw salmon) 17,00
Tempura-Roll 10 pcs (fried roll with rice, avocado, surimi, salmon and cream cheese) 13,50
New-California 10 pcs (roll with rice, salmon, tuna, surimi (outside), avocado and squid) 15,50
Futo-Maki 10 pcs (roll with rice, vegetables, omelette and spinach) 14,00
Especial Roll Fuji 6 pcs (roll with rice, avocado, eel, salmon roe and surimi and mayonnaise) 16,00
California Maki 10 pcs (roll with rice, avocado, surimi, lettuce, mayonnaise and salmon) 14,00
Futo-Foie Fuji 10 pcs (roll with rice, foie, avocado, fig jam, sunflower seeds, lettuce and 18,95
passion fruit-strawberry spherification)

Tekka-Don (tuna marinated in soy sauce and rice) 15,95

Wm%q %VQQV &{199—\&4

Maguro Fry (breaded tuna) 12,75
Maguro Teriyaki (tuna with teriyaki sauce) 12,75
Tempura (deep fried prawns and vegetables) 13,50
Ebi Tempura (deep fried prawns and parsley) 14,90
Tendon (deep fried prawns, vegetables, (onions and parsley) with rice and sauce) 10,25
Ebi Tendon (deep fried prawns and parsley with rice and sauce) 10,75
Kabayaki (roasted eel with homemade sauce) 24,50
Unadon (kabayki, rice and homemade sauce) 27,00
Hotate Fry (breaded and fried scallops) 17,50
Sake (roasted salmon) - HAgL X5 v EL 13,75

P
Mea@ By Chef Miguel
Tonkatsu (pork loin schnitzel) 12,50
Yakiniku (pork loin with sauce) 11,75
Fuji Steak (with homemade sauce) 15,25
Katsu Curry (breaded tenderloin with curry sauce and rice) 12,00
Tori Karaague (fried chicken) 9,50

Desserca

Mochi (small japanese rice cakes) 4,80
Ice cream (chocolate and orange, green tea, yogurt with nuts and raisins) 6.25
Cheese Cake 6,50
Carrot Cake 6,50

* Prices including IGIC.

*Allergies and intolerances. In compliance with Regulation (EU) 1169/2011, we have information regarding the presence
of food allergens and/or intolerances at your disposal. Should you need require it, please ask our staff.
It complies with the anisakis regulations in hotel industry as set out in the Royal Decree 1420/2006.
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Sunomono (Gurke-Algen-Vinaigrette mit Garnelen oder Oktopus) 6,25
Nuta Eby (Lauch, Algen und Garnelen mit su3em Miso) 6,25
Maguro Nuta (Lauch, Algen und Thunfisch mit sifiem Miso) 9,50
Oshitashi (gekochtes Gemuse mit Sesamsauce); Spinat oder Brunnenkresse je nach Jahreszeit 6,00
Wakame (frische Algen mit Senf) 6,20
Hijiki (gekochte Algen in stuRer Sojasauce) 6,20
Haussalat (Tomate, Kopfsalat, Gurke, Sojasprossen, Omelett, Huhn, Karotte und Algen) 12,00
Kimchi (scharfes Gemiise) 6,20
Tofu (kalter Sojakéase) 5,50
Dashimaki (stiRes, japanisches Omelett) 5,75
Marinierter Thunfisch (marinierter, pinkanter Thunfisch mit Avocado, Frichten und Basilikum) 21,50
Thunfisch-Carpaccio (mit Avocado und Friichten, japanischer Sauce und Triffelscheiben) 22,00
Carpaccio vom fetten Thunfisch (mit Avocado und Friichten, japanischer Sauce und Triffelscheiben) 26,00
Kammmuscheln-Einheit (mit Zitrusmayonaise und Ponzu, leicht pikant) 4,25

=
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Miso-Shiru (Miso-Suppe mit Algen, Lauch und Spinat) 5,25
Tofu-Shiru (Miso-Suppe mit Tofu) 5,50
Nameko-Shiru (Miso-Suppe mit Algen, japanischen Pilzen und Tofu) 6,00

ngé wm{ “\m{a@w

Reis 2,95
Sushi Reis 3,95
Yahimeshi (gebratener Reis mit Gemuse, Garnelen und Huhn) 9,50
Yaki Soba (Nudeln mit Gemise, Schweinefleisch und Garnelen) 11,75
Gyozas 4,5 oder 6 Stick (japanische Maultaschen gefiillt mit Schweinefleisch, Serrano-Schinken und Pilzen)10,20 / 12,75 / 15,80

{:A\/Mn uvmf F:%waaqew

lkura (Lachskaviar) 12,50
Gekochter Thunfischrogen 9,75

Tarako (Kabeljaurogen)
Gemischte Fischrogen (vom Kabeljau, Lachskaviar und Thunfischrogen mit Reis)

QA@QJMV' (Roher Fisch)

Maguro (Thunfisch) 22,00
Toro (Thunfischbauch, je nach Jahreszeit) 34,75
Nishin (Hering) 18,00
Maguro y sama (Thunfisch und Rotbrasse) 22,00
Oktopus (gekochter Oktopus) 17,00
Thunfisch, Lachs und Weilfisch-Sashimi 18,25
Moriawase (Thunfisch, Lachs, Weil¥fisch, Oktopus und Tintenfisch) 22,00
Moriawase especial (doppelte Portion — mit gemischtem Thunfisch, Weilfisch, Oktopus und Tintenfisch) 37,00
Rotbrassen- oder Wrackbarsch-Sashimi (je nach Jahreszeit) 22,50

* Preise inklusive IGIC.

* Allergien und Unvertraglichkeiten. In Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 stehen unseren Gésten Informationen iber das
Vorhandensein von Allergenen und/oder Unvertraglichkeiten zur Verfligung. Bitte wenden Sie sich an unser Personal, wenn Sie diese Informationen
erhalten mdchten. Entspricht den Anisakis-Vorschriften im Gaststéttengewerbe, die im Kéniglichen Dekret 1420/2006.
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Ikura (Lachskaviar)

Unagui (Aal)

Ebi (gekochte Garnelen)

Tarako (Kabeljaurogen)

Wachtelei mit Triiffel

Lachs mit schwarzem Knoblauch

Flambierte Garnele
Leberpastete

Eudli wnd Makse (Roher Fisch mit Reis)

Niguirisushi 10 Stick (roher Fisch auf Reisbéllchen) 19,25
Makisushi 18 Stick (Norialgen-Reisrdlichen gefillt mit Fisch, Gurke und Rettich) 12,95
Tekkamaki 18 Stick (Norialgen-Reisrélichen gefullt mit Thunfisch und Lachs) 16,75
Futo-Fuji 10 Stlck (Reisrolle gefillt mit Tempura-Garnele, Raucherlachs und rohem Lachs) 17,00
Tempura-Roll 10 Stiick (Gebratene Tempura-Reisrolle gefillt mit Avocado, Surimi, Lachs und Frischkése) 13,50
New-California 10 Stiick (Reisrolle gefiillt mit Avocado, Surimi (aufien), Lachs, Thunfisch und Tintenfisch) 15,50
Futo-Maki 10 Stick (Reisrolle geflllt mit Gemise, Omelette und Spinat) 14,00
Especial Roll Fuji 6 Stuck (Reisrolle gefillt mit Avocado, Aal, Lachskaviar, Surimi und Mayonaise) 16,00
California Maki 10 Stiick (Reisrolle gefullt mit Avocado, Surimi, Kopfsalat, Mayonnaise und Lachs) 14,00
Futo-Foie Fuji 10 Stlick (Reisrolle mit Leberpastete, Avocado, Feigenmarmelade, Sonnenblumenkernen, 18,95
Kopfsalat und Passionsfrucht-Erdbeer-Spharifizierungen)

Tekka-Don (in Sojasauce marinierte Thunfischscheiben mit Reis) 15,95

Wmm«a E‘%Q‘z{w‘cQ&z

Maguro Fry (panidrter Thunfisch) 12,75
Maguro Teriyaki (Thunfisch mit Teriyaki-Sauce) 12,75
Tempura (Garnelen- und Gemise-Tempura) 13,50
Ebi Tempura (Garnelen- und Petersilien-Tempura) 14,90
Tendon (Garnelen-, Gemuse-, (Zwiebel-, Petersilien-Tempura) mit Reis und Sauce) 10,25
Ebi Tendon (Garnelen- und Petersilien-Tempura mit Reis und Sauce) 10,75
Kabayaki (gebratener Aal mit hausgemachter Sauce) 24,50
Unadon (gebratener Aal mit Reis und hausgemachter Sauce) 27,00
Hotate Fry (panierte und gebackene Jakobsmuscheln) 17,50
Sake (gebratener Lachs) - HAgL X5 v EL 13,75

HH%Q» By Chef Miguel

Tonkatsu (paniertes Schweinelendenschnitzel) 12,50
Yakiniku (schweinelende mit Sauce) 11,75
Fuji Steak (mit hausgemachter Sauce) 15,25
Katsu Curry (paniertes Schweinelendenschnitzel mit Currysauce und Reis) 12,00
Tori Karaague (fritiertes Huhn) 9,50

Nackosicen

\

Mochi (kleine Reiskuchen) 4,80
Eis (Schokoladen-Orangen Eis, Grintee-Eis oder Joghurt-Eis mit Rosinen und Nussen) 6.25
Kasekuchen 6,50
Karrottenkuchen 6,50

* Preise inklusive IGIC.

* Allergien und Unvertraglichkeiten. In Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 stehen unseren Gésten Informationen iber das
Vorhandensein von Allergenen und/oder Unvertraglichkeiten zur Verfligung. Bitte wenden Sie sich an unser Personal, wenn Sie diese Informationen
erhalten mdchten. Entspricht den Anisakis-Vorschriften im Gaststéttengewerbe, die im Kéniglichen Dekret 1420/2006.
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6‘@@,@@ €uros
Sunomono (vinaigrette, concombre,algues, crevette ou poulpe) 6,25
Nuta Eby (poireaux, algues et crevettes sauce miso douce) 6,25
Nuta de maguro (poireaux, algues, thon et sauce miso douce) 9,50
Oshitashi (Iégumes cuits au sésame) Epinards ou mache, selon le marché 6,00
Wakame (algues fraiches sauce moutarde) 6,20
Hijiki (algues cuites et sauce soja sucrée) 6,20
Salade de la maison (tomate, laitue, concombre, soja, omelette, poulet, carotte et algues) 12,00
Kimchi (légumes épicés) 6,20
Tofu froid (fromage de soja) 5,50
Dashimaki (omelette japonaise sucrée) 5,75
Thon macéré (sauce épicée, avocat, fruits et basilic) 21,50
Carpaccio de thon (thon, avocat, fruits, sauce vinaigrette japonaise et truffe) 22,00
Carpaccio de toro (toro, avocat, fruits, sauce vinaigrette japonaise et truffe) 26,00
Zamburinas unité (pétoncles, sauce mayonnaise aux agrumes, ponzu et une touche relevée) 4,25

Sovpee

\
Miso-Shiru (soupe miso aux algues, poireaux et épinards) 5,25
Tofu-Shiru (soupe miso au tofu) 5,50
Nameko-Shiru (soupe miso aux algues, champignons japonais et tofu) 6,00

Riz ey Acee

Arroz blanco (Riz Blanc) 2,95
Arroz de sushi (Riz de sushi) 3,95
Yahimeshi (riz frit aux légumes, crevettes et poulet) 9,50
Yaki Soba (nouilles aux légumes, porc et crevettes) 11,75
Gyozas 4, 5, 6 pieces (farcis au porc ibérique, jambon serrano et champignons) 10,20/ 12,75/ 15,80

K..\ ‘ue,é

lkura (saumon) 12,50
Huevas cocidas de atun (Rogue de thon) 9,75
Tarako (morue)

Huevas variadas Assortiment de rogues (morue, saumon et thon) accompagné de riz blanc

;MQ»Mi (Poisson cru)

Maguro (thon) 22,00
Toro (ventréche de thon, selon la saison) 34,75
Nishin (hareng) 18,00
Maguro et sama (thon et sama) 22,00
Poulpe (cuit) 17,00
Variado de pescado Assortiment de poissons (thon, saumon et poisson blanc) 18,25
Moriawase (assortiment de thon, saumon et poisson blanc) 22,00
Moriawase epécial (double portion de thon varié, poisson blanc, poulpe et calmar) 37,00
Sama ou mérou (selon le marché) 22,50

* Tarifs avec I.G.1.C. y compris.

*Allergies et intolérances. Conformément au réglement (UE) n° 1169/2011, nous vous informons que nous disposons d’informations

concernant la présence d'allergénes et / ou d'intolérances alimentaires. Si vous souhaitez en faire la demande, demandez anotre
personnel. Conforme a la réglementation sur I'anisakis en restauration, au sens du décret royal 1420/2006.
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lkura (ceufs de‘saumon)

Unagui (anguille)

Ebi (crevettes cuites)

Tarako (ceufs de morue)

Huevo de codorniz con trufa ((Euf de caille a la truffe)
Salmén con ajo negro (Saumon a I'ail noir)

Gamba flambeada (Crevettes flambées)

Foie

;\,49‘; - m@k, (Poisson cru et riz)

Niguirisushi 10 pieces (boulettes de riz et poisson cru) 19,25
Makisushi 18 piéces (rouleaux de riz au nori farcis au poisson, concombre et radis) 12,95
Tekkamaki 18 piéces (rouleaux de riz au nori farcis au thon et au saumon) 16,75
Futo-Fuji 10 pieces (rouleaux avec tempura de crevettes, saumon fumé et saumon cru) 17,00
Tempura-Roll 10 pieces (rouleaux avec tempura d’avocat, surimi, saumon et creme de fromage) 13,50
New-California 10 pieces (rouleaux farcis a I'avocat, surimi (dessus) saumon, thon et calmar) 15,50
Futo-Maki 10 pieces (rouleaux de légumes, omelette et épinards) 14,00
Rouleu Fuji spécial 6 pieces (rouleaux d'avocat, anguille, ceufs de saumon, surimi et mayonnaise) 16,00
California maki 10 piéces (rouleaux d'avocat, surimi, salade, mayonnaise et saumon) 14,00
Futo-Foie Fuji 10 pieces (rouleaux de foie, avocat, confiture de figues, graines de tournesol, salade 18,95
et sphérifications a base de fruits de la passion et fraises)

Tekka-Don (tranches de thon macérées au soja, riz blanc) 15,95

?«9«'@9&% Awtc

Maguro fry (thon pané) 12,75
Maguro teriyaki (thon sauce teriyaki) 12,75
Tempura (crevettes et légumes en tempura) 13,50
Ebi tempura (crevettes persillées en tempura) 14,90
Tendon (tempura de crevettes et Iégumes (oignon et persil) riz et sauce) 10,25
Ebi tendon (tempura de crevettes et persil, riz et sauce) 10,75
Kabayaki (anguille rotie et sauce maison) 24,50
Unadon (kabayaki, riz et sauce maison) 27,00
Hotate fry (pétoncles en tempura et frites) 17,50
Sake (saumon au four) - AA'EL Xt rEL 13,75

\(/MM{& - By Chef Miguel

Tonkatsu (filet de porc) 12,50
Yakiniku (filet de porc en sauce) 11,75
Fuji steak (avec une sauce maison) 15,25
Katsu curry (filet pané avec une sauce curry et riz) 12,00
Tori karaague (poulet frit) 9,50

Decoenc

Mochi (dessert a base de riz) 4,80
Helados (chocolat a I'orange, thé vert, yaourt aux raisins secs et noix) 6.25
Tarta de queso (Cheesecake) 6,50
Tarta de zanahoria (Carrot cake) 6,50

* Tarifs avec I.G.I.C. y compris.

*Allergies et intolérances. Conformément au réglement (UE) n° 1169/2011, nous vous informons que nous disposons d’informations
concernant la présence d'allergénes et / ou d'intolérances alimentaires. Si vous souhaitez en faire la demande, demandez anotre
personnel. Conforme a la réglementation sur I'anisakis en restauration, au sens du décret royal 1420/2006.
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By Chef Mijgue/

6&%«,&;@@ B 3¢ €uros
Sunomono | BED¥) (ZEw Sy ebhdbE, BEELFEXIOEENY ) 6,25
Nuta Eby | b =EE (RELDHLHEBEOHRLEFNZ ) 6,25
Nuta Maguro | =Y J 0O (REEDAHEITODRERMZ ) 9,50
Oshitashi| 8020 (BEOINEOEL ) EO5NARFERILY Y (ZOHDOAFEIICELY) ) 6,00
Wakame | b & (EDAHDYARX—RFZ ) 6,20
Hijiki| 0L & (DL EDEY ) 6,20
Ensaladadelacasa| HENBREYIA (MYN, LEA, F19U, £%L, BfE, F¥, AZ, bHd) 12,00
Kimchi | FAF (BXOFLF) 6,20
Tofu frio| BHFHLEE (EEHBITHL ) 5,50
Dashimaki| 7ZL%&& (IZELSEW) 5,75
Atin macerado | E<AYUXR (FPRAR, 7=, NZIAVOEVEIDXR) 21,50
Carpaccio de atan | Z<A0NNNYF3 (£<3, FRAR, 7=V, NERLY>Z VY, NJITHZ) 2200
Carpaccio de atin graso | NOOALNY F3 (MO, FRAR, 70—V, MERL YT, NJ1THZ) 26,00
Zamburifas | RETI1ZY N (FRERTFTEEVFEFRVEYIRZR—X) 4,25

é; !gi-l-’_'rl'm KETFAZy b (RETOEY £Y <34 X R)

\
Miso-Shiru | BIRIEH (A HEREEIFSNAEDOKRET ) 5,25
Tofu-Shiru | Z/&T (ZEEOBKET ) 5,50
Nameko-Shiru | 2 Z5t (B, DA, TEOKREST) 6,00

14@32\3«?@@; CERYNEINRZ

Arroz blanco | §Z &) 2,95
Arroz de sushi| 9 L £ 3,95
Yahimeshi | &8 (BX. #E, FFOOBER) 9,50
Yaki Soba | #i& & ( B¥E. BH. BEOHREZTE) 11,75
Gyozas 4,56 uds | 57 4. 5, £ K68 (A RUIBOBEA, £/\A, F/IAYOEKF ) 10,20/ 12,75/ 15,80

Frevae FIL

lkura| 107 (#) 12,50
Huevas cocidas de atun | & <% @ 58 ) A & 9,75
Tarako | 27 (125)

Huevas variadas | &80 ( =5, i, £<5 ) OEAKR) A, ARG E

Cndl i B S

Maguro | <5 22,00
Toro | MO(ZEHIFRE) 34,75
Nishin| (ZL A 18,00
Maguroy sama | £< % & 22,00
Pulpo | 2 (W T/KEZ) 17,00
Variado de pescado | RORIFE EHE (£<B, ¥—F>, AHAK) 18,25
Moriawase | /) &bt (£<3, ¥—F>, BHA. &1, 17) 22,00
Moriawase especial | V) §HhE AR ¥ )L (£<3, ¥—F>, HFA, 20, 1HOREO=FEY) 37,00
Samao Cherne | #8, £ E/\X (TOHDOARICKY) ) 22,50

* AR NTHIA o,
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BERPOTZLILS > FEEEYFAMEVWEOETEICEAIDBFEREAZTLTHVET. I
FEDOHFEFARY JETHRLSF<IEZ WV,
F/z. BT 1420/200CTHREZ D, MMEXHICSE T2 T ZIFAREECEFLTHVIET,
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Sipnpienssy flavlerdss BRRRETTIN

lkura| 107 (DK )

Unagui | 8

Ebi | & (W THEZ)

Tarako | 2T (125 D5 )

Huevo de codorniz con trufa | J XS nEI&E RN 17
Salmén con ajonegro | H—E ERE -2 "4
Gamba fambeada | X V) §&

Foie | 7x7 455

Gy Makie 2 EY B £ 5]

Niguirisushi | [CZ'V) FT] 108 ( ADIZEY) ) 19,25
Makisushi | %& 5% 18/8 (RDBERT, F1JUBE, < HABE) 12,95
Tekkamaki | kN5 & 181F (<A A E LY —F A ) 16,75
Futo-Fuji| K72 108 ( BEZOXRSFS, RE—IVH—FE>, £H—FEU5EE ) 17,00
Tempura-Roll | RASEE10f8 (FRAK, VE, y—F>, JU—LF—AOXAE50—)L) 13,50
New-California | Z1—31)74)Z7O-) 108 ( 7RA R, TYEGEMI), -T2, €<3, 1H00-)) 15,50
Futo-Maki | X5 108 (HX. . E5ShAESE) 14,00
Especial Roll Fuji | 72 0—)LARY ¥ L6l (TRAR, SBE 497, 315, YIZ—AAY ) 16,00
California Maki | 7)) 7#)LZF7O-)L 108 ( 7ARA R, VW&, LXA, ¥YIF—XA, ¥—F>A-J)l) 14,00
Futo-Foie Fuji | 737757 AS&E10B( 74 T3, PRAR, 41 FZOS+ A, EXDUDE, 18,95
LEA, Nv2ar I)—veEAqFIdnomRE)—n0O—)L) 15.95
Tekka-Don | XX F ( EF<BDATA AEHETOH ) ’

Teacate covidse FERIIE

Maguro Fry | £<3724 (£<B3ND7 71 ) 12,75
Maguro Teriyaki | F<A2BVHE (F<H2ORVHREEY —ARE ) 12,75
Tempura| X535 (BELHXODXRAES) 13,50
Ebi Tempura | JEE XA S (BEENEVDORAS ) 14,90
Tendon | X (B8E., BHE, FR&E, NEUOXHF) 10,25
Ebi Tendon | BEXE (BEENEVDOXRISH) 10,75
Kabayaki | ' lERE (oA EHEE, BRELN) 24,50
Unadon | &5 (B0 A IEHREELCBRELNOF) 27,00
Hotate Fry | RXT 754 (REXTDT7 74 ) 17,50
Sake | fif (=) - EEL A7 EL 13,75

Cm‘aa; Ff_l *SI' i - By Chef Mjgue/

Tonkatsu | BEHY (BO—AXAAY ) 12,50
Yakiniku | $% @ (BO— A& zh ) 1Lrs
Fuji Steak | 72 A7 —F (BREY—R) 15,25
Katsu Curry | AV AL — (O—AAYHL—) 12,00
Tori Karaague | 20 A S &1 9,50

Thcknes TH—H

Mochi| X35 4,80
Helados | 74 AV U—AL (AL >FadL—bk, HFE, L—AX0<%&I=TJIK) 6.25
Tarta de queso | F— X4 —= 6,50
Tarta de zanahoria| ¥+ O v N —=F 6,50

*EAREIE TN THIRA K,

FLIILF—EFMWEICDWVWT: EUZI (EU) No. 1169/2011 ICHEV, HL A KZ > TlE.
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Nuta Maguro | %Er *-‘rl'“—* (EHur IJI

Oshitashi | 2AEtA| (&HE 2

Wakame | 27t (7{xt2 2

Hijiki | sl1x17| (22¢ 2%

Ensalada de la casa | 3t

Kimchi | 2% (of2 H

Tofu frio | x7t2 &

Dashimaki | EMIE*?I

Atun marinado | =9l ’é.x @

Carpaccio atun | jtUKI FHALX| @ (EX]
Carpaccio atun graso | x|& &% 7t2ox| 2 (X|
Zamburifa | AL R 0l_4=, Z2=X, 0123t0] £9

. —
G;WJ@'T_ii

Mlso-Shlrul U
Tofu-Shiru | F-
Nameko-Shiru | 1t

ﬂwmkyﬁiwnm'M

Arroz blanco | &2

Arroz de sushi | =& (AA|E)
Yahimeshi | ofs|&A| (&xH, M2, H17|5 751
Yakisoba | 0p7] 2t (&1, SX| 17|, L7}
Gyozas | 11X} 4, 5,671 (O] @Ot x| 17, A1

C
'H'\»é\/d@» EF ?Et
lkura | olFzt (%lg)
Huevas de atun cocidas |
Tarako | Etzt3 (th7)
Huevas variadas |

Caddinri AR (2 B2
Maguro | 78 (&%)

Toro | £2F (&X| W4, AHS met OHE)
Nishin | U (H=)
Maguro y sama | &2t 4
Pulpo | #of (#8)
Variado de pescado | Cigst 28 (&%, olg
Moriawase | @ &otetsf (&%, dx, 2l 2%, 2
Moriawase especial | S & E*orszrﬂ (REEX
Sama o Cherne | (&4 [zt CH3)

228 o+, 99,

18 (&Rt At

oy =y g
QY Rl EotAAIR. ¥ A HE 1420/2000] &5

oz

Q”N 27| DIAE}E SN\%E = s
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By Chef Mijgue/

37, 22,009

2,95

3,95

9,50

11,75
10,20/12,75/ 15,80

EHA)

22,00
34,75
18,00
22,00
17,00
18,25
22,00
37,00
22,50

*1.G.I.C. 7F ZE T4,
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Q@Qu m Memﬂllmkm{w 22408 27

Ikura| o|F2} (UxmE)

Unagui | L70] (&)

Ebi | Eby (23 M)

Tarako | Etzt= (cf T &)

Huevo de codorniz con trufa
Salmoén con ajo negro | 53:=
Gamba fambeada | Zatgie2af 2
Foie | o}

Eudiy M 28131 712

Niguirisushi | L7|3 AA 1070 (Y
Makisushi | S7|2A] 1874 (M go| =
Tekkamaki | HI7t7| 1871 (**XIS& d%E ¥
Futo-Fuji | 2E-=X 107} (M EF2-2, =X A
Tempura-Roll | = ZE=L|ot 1071 (%
New-California | =£&7| 1070 (M Z, EEEEI’*
Futo-Maki | =X ~H& 2F 107 (FEItE, B,
Especial Roll Fuji | o7t = (Zt&4 "ol &%
California Maki | Z22|zL|ot 0}7| 107} (Ot 7}E,
Futo-Foie Fuji | == ot ZXx| 10 7§ (412},
sutet7|& &= Z2|ZL|O} 2HItEEO| 67 (Zt2|H], A&, &=
Tekka-Don |

?Wmcw se AEHE HE

Maguro Fry | 72 =eto| (725 3l &X|)
Maguro Teriyaki | 372 diZop7| (H2|&7| M&E
Tempura | @ Fz2t (HFe2t Y&2 A §7! MRk &%
Ebi tempura | o H'“EHH'“ f”'*E o 1 g2
Tendon | H& (M<, X 12, &0, ot

Ebi tendon | o & Ei'% (AH%ZF ut EI TI

Unadon | ?ut= (7+H+47| gl 6+
Hotate fry | 2EIO|E ZEt0| (#IIRE
Sake | ¥ (#& %% - 'Lt vEL

CA%% =T - By Chef Mjguel
Tonkatsu | E7t= (EHX|127] &

Yakiniku | of7|L|F (M&E ZE

Fuji steak | x| 2H0|2 (5t<

Katsu curry | 7t= 7128 (#7t24] 1720 S£4 7tef L&t g Z25Y)

Tori karaague | E& 7tztot1 (5 2)

Tecknea CIHE

Mochi | 2w (23 &=z 2E 5g)
Helados | oto|2ag (e@x| £33,
Tarta de queso | x/=7 0|2

Tarta de zanahoria | 22#0/=2

e 271 9 EUA. (EU)TE No. 1169201101 et Al 22 7| & & LISl Exo] CHEt HE7tlgS gBd =
Q82T XA EolstMAIR. ¥4 HHY 1420/2000 E3t= QMU ol ofLIA |4 FHE E4ELICH
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C. Pedro Castillo Westerling, 20, 35008 Las Palmas de Gran Canaria, Las Palmas

www.restaurantefuji.es
Tel. 928261393




